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ABREVIATION S

AC Autorité Compétente

ACP African, Caribbean and Pacific Statéo(néConvention V)

BPH BonnesPr ati ques dOoHygi ne

DESV Direction Nationale de | 6El evage et de

DMMI Djibouti Maritime Management and Investment Company

DP Direction de la Péche

HACCP Hazard Analysis Critical Control Point

LNAA Laboratoire NsAlimeotmirasl do6éAnal yse

MAEM Minist re de | 6Agricultur eRedseurcesb EI evag
Hydrauliques

P et PP Poissons et Produits de la Péche

RE Ré&lement Européen

RASFF Rapid Alert System for Food and Feed

SFP Strengthening Fishery &ducts

TdRs Termes de Référence

ZEE Zone Economique Exclusive

Mi ssion de suivi de | 6assi stedjjpaue t echni que et de formatiion de | 6A(



Rapport finali CA011DJI Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

RESUME

Suite a une requéte de servicemulée par Djibouti auprés du programi@gengthening

Fishery Product{SFB, une premi re mission doé®valuat:i
décembre2008. Les recommandations de cette mission étaient de mettre en place des
programmes doappuli aux entrepr,we aide auxn app
| abor at oi r e sutoetéeCompetentefACU i Ce€ d &rAni er est | 60bj

En juin 2009 une deuxieme mission SFP a donc été envoyée sur place. Les principales
actions engag®es ont ®t ® doef fBornésBratiguesdes s ¢
d Bygiene BPH), les plansHazard Analysis Critical Control PointHACCP) et la
réglementation européenne pour les professionnels de la transformatiopodssnset

produits de la péché&(et PRPet pour | e s Celtgmissibnsde 2il gours srAplace

a été confrontée a certaines difficultés liées a la disponibilité des agestiertravail a été

effectu®. La mission soest ®gal ement charg®
des proc®dures internes de fonctionnement de
juriste national. Devant la difficulté de disponibiltée s agent s de | 6admini
de prendre en charge ce su@oncer nant | appuli ) |l 6 AC |

recommandant le développement de la phase 2 mais en y incluant une extension pour la
vérification du fonctionnement des procédures mder de fonctionnement et le
d®vel oppement dbébexercices pratiques pour | es

EXECUTIVE SUMMARY

Following a Request for Servicdsrmulated by Djibouti in association with the SFP
(Strengthening Fishery Products) programmérsa Evaluation Mission was conducted on

site in December 2008. The recommendations made by this mission concerned the setting up
of support programmes for enterprisesypport to industrial fishing, assistance to
laboratories, and assistance to the CdaemeAuthority (CA), this last recommendation being

the subject of the present mission. A second SFP mission was therefore deployed on site in
June 2009, the primary component being the organisation of training sessions with
professionals responsible fdret processing of fish and fishery products (F and FPs) and with
CA officers on good hygiene practices, Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP)
procedures and EU regulations. While thissite 2tday mission found itself facing certain
difficulties in terms of availability of officers, this work wasuccessfullycarried out.
Similarly, the mission undertook to initiate the operationalisation of functional procedures
within the CA and also to recruit a legal advisor, although in light of lack ofadoi#y the
administrative officers agreed to assume responsibility for the latter task. Regarding support
to the CA, the mission concludes with the recommendation that phase 2 be developed, but
that it be extended in order to include verification of openal procedures within the CA

and the formulation of practical exercises in establishment inspection.
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1 INTRODUCTION

Dji bout.i di spose doébune fa-ade maritcemei | mpor
lui permet de développer erfiliere péche La p°che industrielle no
chalutage ®tant interdit dans | es eaux djib
principaux approvisionnements.

Actuellement la productiose cantonné | 6 ®c hel | e nat nsmesohtgqueet | e

trés peu dévelopese Les exportations dpoissons et des produits de la péffhet PP vers
| 6Eur ope ne sont pas aut @deilasli@eharmaniaée deB paysb o ut i
autoris®s ° exporter éénee®QJE)P et PP vers |1 06Unio

Par contr e, déapr s |l a direction de | a p°ch
importante.Djiboutis ouhai te donc sbéinscrire dans wune
dans |l e sens doéune harodmonnsi cauansvcatientdémartiieeds t p o
développement de la filiere, le gouvernement de Djibautrmuléune requéte de service

auprés du programmetr8ngthening Fishery Products HY ACP/OCT Une premiére

mi ssi on d 6 ®ona étél aanduitensur gplace en décemi2808. Dans ses
recommandations, la mission prévoyait la mise en pladepdegrammed 6 a p@rtant sur

| a p°che artisanal e, | 6i ndustrilebamh®! iloa api
f onct i on n eutnetéGompdtente (AEWCe dernier programme s t | 6obj et C
pr ®sente mission qui sbest d®r oul ®e - Djibo
principal ement travaill ® avec |l es agent s d
Vétérinairesf DES V) qgui d®pend du dvE nli GEI e eva ge d1tdAd
chargé des ressources hydrauliques (MAEKI0 e s t |l a DSEV qui est
Autorité CompétenteElle est centralisée a Djibouti ville.

La mission dbéappui “ e prdséhte eteine duire migsikers den 2 pt
cette mission il sodagit donc dobéappomteer un |
| a d®mar che doh amgementatoasuropgennesa Laentissidn eses penche
donc sur |l a formation des agrecédurss inttmes ded AC,
fonctionnement et l&¢ ecr ut ement doun jurisf™®phaseadui onal
programme dbébappui °~ | O06AC (cf. annexe 1).

1.1 Organi sation déun atelier de formati on

Au niveau de la formation, la missionitiorganisemn atelierdont les sujets sont les Bonnes
Prati ques d¢ladggemenmton dudpgeehiet les plans HACCP. Ce rapport
présente la méthodmmployéepour conduire le séminaieg fournit un sommairelétaillé des
points développés lors des sessions.

1.2 Mise en place des poc®dur es i nternes de fonctio
Compétente

La mission doit travailler sur les procéduneternes de fonctionnement a mettre en place. La

mi ssion doi't en pr ®al able for mer | 6 AKC sur I

pour leur élaboratianL 6 0o b | ¢ detmetfree e s pl ace | e sch®ma des p

devra suivre poulesrédiger etles approuver L6 A @evra a termdonctionne suivant un
schéma dédriet standardisé qui correspoadx exigences du régleme8E/854/2004 du
ParlemenEuropéeretdu Conseil du 29 avril 2004

Réglement (CE) n°854/2004 du Parlement Européen et du Conseil du 29 avril 2004 fixant les regles
spécifiques d'organisation des contrdles officiels concernant les produits d'origine animale destinés a la
consommation humaine

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formation de | 6A(
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13 I nventaire du mat ®ri el n®cessaire ° | 6AC |

La mission doit se baser slar liste du matérielexistant dresséers de la derniére mission
SFP a Djibout(mission SFP/ACP n°CA008DJI) pour dresser la liste du matériel manquant.
Cet inventaire de matériel est tatensemerdes instruments ou équipements a acqueérir pour
pouvoir effectuer les contrbles sanitaires des P et PP dans de bonnes conditions.

1.4 Identification du juriste national

Enfin, le dernier point de cette mission est de préparer la future mission qui viendra assister

| 6AC de Djibouti pour am®lestgrefietelsa enm®gleé me 10 & @
la réglementation djiboutiennepa acc®der ° | 6har moni sati on
avec legéglementationsuropéennes.

Les objectifs globaux de cette mission sont diac

- Renforcer |l es connai ssances des agent s
transformation des P et PP $aréglementation européenne

- Améliorer le niveau de connaissance degent s de | 6 AC et des p
transformation des P et PP sur la mise en place et le fonctionnement des plans
HACCP

- Initier la démarche de mise en place gescédures intmes de fonctionnement de
| 6 AC

- Dresser | 6i nventaire du mat ®ri el manquan

sanitaires des P et PP

- Identifier un juriste national qui devra travailler avec la mission & Djibouti relative &
| 6am®nagementatithe | a r ®gl ement

Le présent rapport a pour objet de présenter le déroulement de la mission et de dresser le
bilan du travail.

2 CONTEXTE DE LA MISSI ON

Le potentiel de développement de la filiere péche a Djibouti a poussé le gouvernement a
engager des efforts dansless de | a structuration de | a
conditions de controtesanitaires des P et PP (AC, laboratoiaet i onal €) . Dans | e
ce développemente lgouvernement de Djibouti a formulé une requéte de service aupres d
secrétariaACPpour b ®n ®f i du grograndri BSHRP/AGRappremiére mission
do®val osoadui ohaaproposition de plusieurs progr

pour ces appuis. 1 est pr® U que | dappuli a |
La premi re phase fait | 6objet de ce rapport
Par ailleursDjibouti a formulé ueaut r e demande dbéappui aupr s
Facility qui se penchesu r |l es probl ®mati ques l i ®es ~ | a
commerci al es. Cempp i p(rlogurm mpmewsr dlda structur a
| 6autre pour |l a mise en place doéun progr amme
Dji bouti pour | d)semplentdone tcommémenthiees. P et PP

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formati3n de | 6A(
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2.1 Environnement de travalil

Djibout i di spose dobéune sur f Zane Ecomamique Excusived e 37
(ZEE)q u i S 0 ®t e n dSebrula Diréclod Qe |&Eohg(DP), le potentiel de péche
s 6 ® v eDBOaanrtes. © 4 8

La filiere des P et PP a Djibouti est assurée pagél&nents constitutifs essentiels.
Premierement, la capture des P et PP est assurée exclusivement par des pécheurs artisanaux
qgui utilisent des pirogues. La capture des
débarquementdu Nord au Sud du payy a Loyado, le port de Djibouti ville, Tadjourah et

Obock. La deuxieme composante importante de la filiere est constituée par les marchés
municipaux. Les poissons sont vesdlirectement aux consommatswu acheminés vers

ces marchés. La troisieme coospnte de la filiere est représentée par les ateliers de
transformation. Actuellemen® usine de traitement sont implantées au portpdehede

Djibouti ville.

La production annuelle est évaluée a enviro@5Q tonnes ce qui représente une
consommatn de 1,5 kg/hab/an (sourceDP). Les principales especes péchées sont les
thazards, les thons, les mérplescaranges et les dorades.

D 6 a plas chiffres fournis par IBP, la production nationale serait passéeB@é tonneen
2003 a plus dé 220 tones er2008(cf. tableau 1).

2003 2004 2005 2006 2007 2008

débarquement au po

e Aot 319 208 513 654 664 660
production nationale g, 850 | 1571 | 1300 | 1229 | 1220
estimeéd(t)

Tableau 1: Producton nationaleent onnes entr e 2 0MDir8ctioadelaPédded ( Ddapr s

La totalité de la pécherie djiboutienne est assurée par une pratique artisdnalen 6y a pas
péche industrielle ou sermdustrielle.Les embarcations sont essentiellement des bateaux de

7 a 9metres composées en fibre dareet équipésde moteurde 25 &40 cv.La durée des

marées est de 1 a 2 jours en fonction de la capacité de stockage du carburant. Les techniques
et engins de péche utilisés sont principalement la péche a la traine, les filets dérivants,

| 6 ®p er v lleete (apaée pdurdadehecaux langoustes par exemple).

22 R®f ®rence ° dbéautres programmes et initiat

LOAC est structur ®e suivant l a Loi nAl42]
l'administration du Ministére de [I'Agridure, de I'Elevage et de la Mer, chargé des
Ressources Hydrauliques (MAEM). Cette loi désigne la Direction de I'Elevage et des
Services VétérinaireESV) comme AC en matiere de contréle de la salubrité des aliments.
Pouraccomplir les objectifs fixés, lmissionad onc tr avail | ®ACGasavair | es a
le personnel de IBESV. Par ailleurs, pour | 6atelier de
HACCP, les professionnels de la transformation ont été associés.

La mission s 0est rt@egpéchesdsBjibduti ville ateffactlé das vigitas

dans les établissements de traitement des P et PP. La mission a également assisté a

| 6i nauguration du L a bsoAtingentairés (LAIAAN et & visité eel doATr
laboratoire. llest situé au pode péche de Djibouti ville.

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formatidon de | 6A(
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Le travail effectu® | ors de <cette mi ssi on

renf orcement des capacit®s techniqgues et op
fili re. Ainsi d 60 aut rtposrsuivre k& gavail fowrni at aborder Igsr o ¢ h ¢
sujets suivantsa m®nagement de | a r ®gl ementation pour
Iégislation européenne, aide aux professionnels de la transformation des P et PP pour mettre

en place les plans HACCPa i d e aux p°cheurs artisanaux,
| aboratoires dbéanal yses.

Par aill eurs, des mi ssions ddéappuli dans | e ¢
°tre conduites. En effet, un appel quvodf fre
se déplacer pour effectuer une assistance sur 4 sujets principaumventaire des mesures

SPS relatives aux produits de la péche, une analyse du cadre |égislatif, une amélioration des
statistiqgues des produits de la péche et une stratégieetingrdes produits de la péche. Ce
programme pr ®voit | 6envoi de 4pouedep duréess i nt
respectives de 4, 3, 2 et 2 mois avec 60% de temps de prestation effectuée suE@lace)
programme est prévu pour démarrer en octabf®.

3 METHODOLOGIE

by

Pour mener a bien cette mission plusieurs méthodologies ont été utilisFepntres,
organi sation dobéat el i er s Ledimingfebconteautdés@atiooete x er c i
éténotsdans | dannexe 2

3.1 Méthodologie utilisée pour accomplir le point 1.1 or gani sati on doéun
formation)

Pour les formationsplusieurs méthodes ont été utilisées mission a organisé un atelier de
formati on destin® conjointement aude laagent s
transforméon des P et PP

- organisation de sessions de fflor mataigors s a
principalement de présenter de facon théoriquerdgiementations ees BPH et
doexposer | a m®t hodol ogie ° wutiliser pour

- desateliers ont été organisés afin de mettre en place des petits groupes de travail.
Chaque équipe a travaillé sur produit spécifigue a son entreprise afin de
comprendre concrétement la mise en pldes plans HACCP. Chaque groupe a
ensuite présentéon t av ai | , ce qui a ®t® | 6occasior
rencontrées pour élaborer un plan HACCP.

Ces sessions de formation ont été organisées dans une salle louée par la mission.

Ensuite, la mission a organisé un atelier spécifiguement agdiéagents dd 6 A C. Ces
formations se sont appuyées sur des supports de présemati@nPointet des exemples

concrets. Ces formatisront été basées surlgsr i | | e setsdréemaduéeéb doéi nspe.
des PP élaboré par le SHHlesont été conduiteau sein d laboratoire voisin des bureaux

de | 6AC " off ibomug il g I bereaux de | 6AC

Pour concr ®tiser cet atelier de formation, |
de transformation des P et PP conformément aux procéduresanigéace. Cette inspection

a ®t ® | 6occasion de d®trméthodologier aRdévelsppen eaurt sur
conduire une inspection sanitaire dvealeas ®t abl
agents inspecteurs tdeetl 0IA€. maads|l grdé | eap pdrmal
utilisés a cette occasion.

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formatiSn de | 6A(
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32 M®t hodol ogi e utilis®e pour accomplir | e p

Pour élaborer les procédures internes de fonctionnement, la mission a édité le cadre des
procédures La trame a été standardisée puis les inspecteurs ont rédigé les procédures
16 a v a retareggeschaque procédure est batie sur le méme schénmaiseen place des
proc®dures inter ngaslesaige n tdA Cenhtzale I@LAREIdnNea® €

| 6 AC d®cent romdh.iCe ®@avail d été difecti¢ dans les bureaex dl 6 AC
Djibouti.

3.3 Méthodologie utilisée pour accomplir le point 1.3 ifventaire du matériel

nécessairg

Pour effectuer | 6i nvent ai r est appuyésa ta @steide | n®c
matériel existant (travail effectué lodce | a mi ssi on n°GABEBDIY. A®V al ua
mi ssion soOested®galee me stt BP. ®E mibd ® e par | a

3.4 Meéthodologie utilisée pour accomplir le point 1.4 (identification du juristg

Pour | 6i denti fication du | urpirsotger amaei odndaalp p
| 6am®nagement de | a r®gl ementati onoQuspoar mi S S
expliquer les enjeux. Des rendeaus sur ce sujet ont été organisés avet A C, avec |
Direction de la Bche, avec lesecrétaire Général et avec le Ministrd e | 6 Agr i cul t u
| 6El evage et de | a Mer, charg® des ressource
un avocat, consultant pr deda®@églenseptdioninaionals ® dans

4 REPONSE AUX TERMES DE REFERENCE
4.1 Contexte de la mission

La filiere péche a Djibouti représente un potentiel important de développement en terme
déactivit®. La fili re doit S dtairessdes R ettPPr er e
doivent °tre effectu®s de fa-on plus stricte
agents inspecteurs trouvent | eur fauinialese dans
garanties suffisanbes asuonlesdoOM&r do®s de bae
déun nouveau | aboratoire national ddanal yse:c
des P et PRtimposer aux professionnels de la transformation des P et PP de mettre en place

la méthodologie HACP et ddravailler suivant des BPH satisfaisantes. Il faut désormais que

| 6AC joue plederemamtvesbhaméde ede profassiofnels s 0 as
mettent bien en Tuvre | es m®t hodes adapt ®es
liésa leur activité.

4.2 Réponse pour chaque sujet a traiter

421 Organi sation déun atelier de formati on

La mission a organisé upremier atelier destiné conjointement aux professionnels de la
transformation des P et PP ede ceaateker lasgsejaist s i n
suivants ont été abordés. annexes) :

- Présentation du paquet hygiene

- Rappels g®n®r aux sur :Il 6hygi ne des mani pul
- Les sources de contaminatioles 5 M
- Les méthodes de lutte contre les contaminations

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formatiGbn de | 6A(
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- Présetationdu Reglement n°178/2002
- Formation sur le systeme HACCP
- Introduction
- Les dangers
- Les ééments prérequis
- Présentation de la mise en place du systeme HACCP
- 5 étapes préliminaires
-Lbanal yse des dangers et | es moyens de ma
- DéterminatiordesCiritical Control Point§CCP)
- Etablissement des limites critiques
- Surveillance des CCP
- Actions correctives
- Procédures de vérification
-Les documents dodébenregistrement
-Construction doéun tableau de ma trise

- Exercices pratiques de mise en pacd 6un syst me HACCP (at el
travail)

- 2 groupes de travail ont été constgpéur travailler sur 2 processdifférents(filets de
poissons congelés, production de filets de poisson$ frais

- Présentation du travail de chaque groum®lyse et discussion sur les travaux effectués

Cet atelier de formation a ® ® | doccasion
| 6application des m®t hodes de bases dbébhygi |
développer pour mettre ergpk un systeme HACCP.

Ensuite, la mission a organisé un deuxieme atelier de formation spécifiguement dédié aux
inspecteurs de | 6AC. Lors de cett éf dnoekemat i on
3):

- Présentation du paquet hygiene et pliecgmuement du RE N°178/2002
- La tracabilité
- Présentationlu réglemenn°852/2004

- Présentation générale

- Composition

- Les visées dRE

-Domaines dobéapplication

2 Réglement (CE) n°178/2002 du parlement Européen e€ahseil du 28 janvier 2002 établissant les
principes généraux et les prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant I'Autorité
européenne de sécurité des aliments et fixant deggures relatives a la sécurité des denrées alimentaires

® Réglement (CE) n°852/2004 du parlement Européenu@adn s e i | du 29 avril 2004 re
denrées alimentaires
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- Les points marquants du reglement
- Les dispositions générales et spécifiques
- Le systeme HACCP
-Les Guides de Bonnes Pratiques dOoHygi ne
- Enregistrements et agréments
- Contenu des annexes
- Présentation du réglement n°853/2004 (filiére p&che)
- Présentation générale
- Les points marquants du reglement
- Marques de salubrité
- Approche sectorielle
- Exigencesiées aux produits de la péche (Annexe lll, section VIII)

- Pr®sentation de | 6analyse des risques

- Présentation du Réglememt854/2004

- Miseenplacedesgi | | es doOoi nspecti on

- Propositionrd 6 ®1 abor ati on doéun manuel doéinspectio

- Présentationdmodee de rapport dobéinspection

Un document compl et doenvi dapositivesspleseméagtes r epr
compié et remis a chaque participant.

Les formations ont ®galement fait | 6objet dbob
422 Miseenpl ace des proc®dures internes de fonci
Concernant |l es proc®dur es i nternes de fonc

démarche de fmalisation documentaire. La mission a proposé un cargtaadardisé pour
la rédaction des procédks. Les procédures mises en place sont donc toutes basées sur le
schéma suivant

A Une page de garde qui reprend un cadre de présentation, la diffusion, les
modi fications, | a date dobéapplication et

A Le corps de la procédure | Hob] es d®finitions, l e do
références réglementaires et la description de la procédure

A Un synoptique de synthése qui reprend le logigramme, les personnes responsables
de chaque étape, et les documents associés

Chaque procédure aéétongue pour que la maitrise de la diffusion soit asswrBaque

document comporte un cadre de diffusion qui indique a qui a été enkeopéocedureEn

cas de modificatcedpermétdenet pppe®dudapplicat.i
versions.la ma " trise de |l a diffusion des proc®dur
a savoir la DESV.

* Réglement (CE) n°853/2004 du Parlement Européen et du Conseil @urif®004 fixant les régles
sp®ci fiques dohygi ne applicables aux denr ®es al i me
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Les procédures renvoient également a@glementationgle référence. A ce sujet, faut

noter quobden | dabsence de (s@aitaeesrdes P @ttPP,des pr ®
renvoi s noéoont pas ®t ® effectu®s. LOAC devr a
fonction deduturs textes édites.

Par ailleurs, chaque procédwest structurée de fagon a ce que 3 personnes la valident avant
déoentrer en application. Un cadre de valida
pour | a v®rification et pour | 0dapprobation.
directeur de la DESV. A partir de la date de son visa, la procéshireffective.ll est
indispensable que cegrsonnes ou entités concernées vérifient et valident ces procédures.

Cetravaildes t r uct ur aa étedirigé phrda nlisioh €t appuyé par iespecteurs de
| 6 AlGprocédures internes de fonctionnernent été misgen place(cf. annexeb) :

A Procédurelor gani sation de | 6AC pour |l es cont

A Procédure 2pr oc®dures dobéinspection des ®tabl
traitement des P et PP

A Procédure3pr oc®dur e padrunl daitm®riob wWtdiaggmr ®me n t

A Procédure 4 procéduredécrivant la démarche dsuspension ele r et r ai t d
num®r o doéagr ®ment sanitaire

A Procédure5pr oc®dure d®crivant | danalyse orga

A Procédure 6 procédure de prélévement dashantillons

A Procédure7pr oc®dure d®crivant |l a d®livrance

A Procédure8pr oc®dur e doi nsgpdedcetnpoont adgees doeps® rPa teit

A Procédure 9 suivi des établissements de traitement et transformation des P et PP

suite ades inspectiongelevantdes non conformités

A Procédure 10 procédures décrivant les opérations & engager pour conduire les
audits internes

La démarcheale la mise en place des procédurasété initieet la méthodologie a été
expliquée AL @oit poursuive ce travail de formalisation documentadétanettre en place
débautres proc®dures qui ont notamment trait
d 60 a | & aux em¢thodes de retrait et rappéla poursuite de cetteédaction doit étre
effectuéeen accord avec les RE n#88004 et 882/2004

4.2.3 Inventaire du matériel nécessaire

En coop®ration avec | 6AC, Il a mi gcb anmaxe7)a ®t ab
pour son fonctionnement effectfette liste tient compte des besoinsen matédriel | 6 AC de
Djibouti, de Tadjourh, et de ObockCette liste répertorie les éléments suivants

- Le mobilier

- Les moyens informatiques et de communication
- Les moyens de locomotion
- Le matériel nécessaire pour les inspectgarstaires des P et PP

° Réglement (CE) n°882/2004 du Parlement Européen et du Conseil du 29 avril 2004 relatif aux contrdles

of ficiels effect u®gmitd avecrla IEgidlaieon sur fee alimedte podr animaux ptfles
denrées alimentaires et avec les dispositions relatives a la santé animale et lies animaux.
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4.2.4 |dentificaion du juriste

Pour | 6i dentg lamissiantaiewptusiedirdunioraarviesct | 6 A0P,avea v e c |
le SecrétaireGénéralet avec leMinistre pour évoquer ce sujee ces réunias) il en ressort

quodi l sera dif furisteidipeond éd | d ®aiug rseeri nGedlaps| 6 a d m
juristesprivéspeuvent se rendre disponible

Et ant donn® que | e programme SFP ne peut p
prestataire national, 2 solutions se prés@ntesoit Djibouti finance le reartement de ce
juriste, soit |l a future mission SFP dbéappuli

sans juriste. Dans le deuxieme cas, la mission travaillera sur le contenu des propositions de
réglementation. Le gouvernement de Djibouti se changerda suite de mettre en forme les
aspects techniques proposés.

La mission a pr®sent® ces 2 options ~ | 6AC.
engagéga traiteret prendre en charge pointavant le démarrage de la phase du programme
SHP dbéappui au renforcement des capacit®s de

4.3 Taches non prévues dans les termes de référence

P et PP situ®e au port d e gsonqouela missert dee |
di scuter avec |l es acteurs de | a fili re p°

5 DISCUSSION

! est "’ not er gue | e probl me dobéborganisat
Dji bout. (NnACA008DJI) ®sdagiptasd®t ® amiafiit® |
aujourdobéhui | es AC d®centralis®es de Tadj o
SecrétaireGenéral et non de la DESV de Djibouti ville.

La mission souligne par ail éeffetuilragté dieaspoudi f f i c |
certains inspecteurs de di$ponkl€sLeseircansanceseontdr e r
accentuéc et ef fet car l a mission sbest d®r oul «
| 6i naugurati on du | athde traasfoonatioredesPtet RPeParlaifie®s a b | i
la période est marquée par des préoccupations personnelles (vacances, préparation des

voyageseé) qui ont rendus |l es agents moins di

La mission a assiLSANA®t" dlbawinra wmgpuwratl il @n udua t ®
n
c

a
h

A I 6occasion de diverses di s dNMsledirecieyrdenot a mr
la DESV et un chef de service, | a ®t ® ®voqu® | 6i d®e do®l ar g
contrbles officiels. Le programme SFP/ACP ne concerne que les P et PP mais la demande
do®l ar gi s s e e€etté reraarqu@ te® impooteng®ur la phase 2 de la mission
déappui ) | 6 AC car unceestgasatréea lairéglpnentdtiennltee d e
suj et de | a mise en pl ac pourdoituensecteur @lignentaimee nt at
(type du Food low) sera abordé.

6 CONCLUSIONS ET RECOMMENDATI ONS

Les agents de | 6AC et | es repr®sentants des
participé a la formation sur 4eBPH, les plans HACCP et leéglementationeuropéenne

(paquet hygienePar contre le manque de dispontiéildes stagiaires été un obstacle ayant
probablement eu une incidence sur la réceptivité des mestéages. agent s de | 0/
professionnels doivent poursuiveerenforcer lewgintérés sur ces sujets.

Les démarches de formalisations documentaimgs été initiees (avec la rédaction des
procédures internes®t les agents ont été formés surré&glementationeuropéenne et les
contrtles officiels. Cependant , | 6AC ne doi
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démarche figée. Bien au contrair, AC doi t poursuivre | es act.i
i nsiste sur l e fait gue | 6AC doi't prendr e
sOi mplique davantage et pr e retlescont®eslofficelment en

L6 AC doi tnt adopter des precédures nisen place a savoiles insérer dans le

circuit de distribution et apposer les visas de rédaction, vérification et approbation. Si les
proc®dures n®cessitent des mises 7 jour, i
modi fications appropri ®es. Déautre part, | 6 A
Elle doit notamment

- mettre en place un plan de surveillance des P et PP (échantillonnage)
- poursuivre la mise en place des procédures internes, notamment

O procédu e doal er t exréeauxdRASFF @grapal tAleroSystem tor
FoodandFeed)

0 procédure de retrait et de rappel des produits
0 procédure de saisie et de destruction
o procédure de formation des inspecteurs

- proposer deaméragenensa laréglementatioma i onal e afin ddédobteni
I 6 har moni s seglementeurapéengés duxeaspects sanitaires des P et PP

A propos de la réglementation, la premiére mission SFP (CA008DJI) a Djibouti proposait un
appui - | 6 A:Qreneigremeht fdrneatiop slesspecteurs et mise en place des
procédures internes de fonctionnement (mission qui vient de se terminer) puis une deuxieme
aide plus ax®e sur edma t®glVvemkengati oenenA HOFP!
proposedef f ect uer uimdeteiracpmpte defue pragraranie TRADECOM

Facility et des conditions de travail qui ont entouré la présente mission. Ceci se caractérise

par 3points:

- adapter la phase 2 en fonction du programme TRADECOM facitilty a saeqas
dupliquer les missins et les effectuer de fagcon complémentdies. TdRs de la phase
2 ne sont donc pas modifi® (cf. annexe 8)
cette phase 2 en fonction du programme TRADECOM Facility

- proposer une sorte de suite a la phase hfefexe 9). Cette suite doit assurer la suivi
de la mise en place des procédures internes de fonctionne, de poursuivre la formation
des agents de | 6AC et doéeffectuer des exe
sur le terrain

7 LISTE DES ANNEXES

Annexel: Les Termes dRéférence

Annexe 2 : Déroulement de la mission ggrsonnesencontrées

Annexe 3. Déroulement des ateliers de formation

Annexe4 : Information sur les activités de formation

Annexe5 : Evaluation des activités de formation

Annexe6:Pr oc®dures internes de fonctionnement d
Annexe 7:Li st e du mat ®ri el n®cessaire °~ | 6AC
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Annexe8 : Propositiondes Termes de Référengmur la phase 2 (réglementation)
Annexe 9 : Proposition des Termes de Référence pour la suite de ld jaade
Annexel0: Révision de la fiche du pays
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ANNEXES
ANNEXE 1: TERMES DE REFERENCE
| Programme SFP ACP/OCT A
& 8ACPTPS137
, CA011DJI
NumeroetnorrSuiVi de | 6assistance technique

de la mission

| 6Aut ori t ® Ojboup PRhasel e de

Expert Sébastien Lesourd, LTE

Supe_rv_lseur_ Garry Preston, Coordonnateur du Module 1
(administratif)

Supemseur Oscar do Porto, Unité de Gestion du Projet
technique

Contexte de la
mission

Avec une facade maritime longue de 327 Knuretacces sur la mer rou
et | 6oc ®an i ndi en, | a R®publ i
halieutique importantLe secteur de la péche constitue un des seuls
de développement durable qui permet de combattre la pauvreté
dépendance alimentairet constitue une source de devises pour le pay
secteur a contribué 1.5 % du PIB agricole en 2005, et assure enviror
emplois directs et permanents et 5,000 emplois indirects réparties st
sites de péche touchant la capitale et 3 districts

Le pays pourrait tirer b®&n®fice
gr ©ce ° | 6exportation des poi sS4
marchés internationaux. En effet, le marché local étant trés faible
absorber | augpgmeduati om, desellae
marchés a haute valeur ajoutée (UE, Asie, etc.) permettra de rentabil
investissements dans | e secteur
péche.

Pour cela, deux axes stratégiques complémentairegté identifiés pou
d®vel opper | e secteur halieutio
les marchés a haute valeur ajoutée, et la relance de la consom
nationale.

La Direction de |l a P°che &est 3
secteurCependant, elle partage certaines de ses prérogatives avec pl
autres institutions dont la pl

des Services Vétérinaires (DESV), actuellement chargée du co
sanitaire des produits de la mer. Calleest désignée par la Loi comn
Autorité Compétente (AC). Les missions de surveillance et de prote
des ressources halieutiques reléve également de plusieurs départem
ce qui concerne la réglementation de la péche, une loi portant sur le
de k& péche a été promulguée en 2002, mais aucun des arrétés et
déapplication néa ®t ® adopt ®

La premiere intervention du SFP Module 1, mission CA008 DJI, & p¢
une évaluation de la situation, y compris plusieurs difficultés par rapy
la conformité de la législation et la structure existante des organ
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responsable de | 6agr ®ment S
certification de produits e X
pour la maitrise sanitaire de la fiie@° che avec | 6a
mi ssi on. Une s®rie dobéintervent:i
SFP a été proposée, qui dans son ensemble apportera un appui cohé
structuration de | 6AC.

de
do

Questions a

traiter

Globalement, les questions aiter sont des éléments en relation avec
responsabilit®s de | 6AC, requi s
la maitrise des conditionnes sanitaires de la filiere péche (de la c
artisanale a la transformation industrielle y compris lavesliance
environnementale), pour permett
des pays autorises a exporter au marché européenne.

Cette mission apportera un appu
par rapport a la mise a niveau des éld@manécessaires pour produire
garanti es requi ses par la r ®gl
surveillance effective des conditionnes sanitaires des pro
doexportation.

Cette mission se déroulera en 2 phases. La premiere est une étape
en place des documents et des procédures internes de fonctionneme
DESV, |l a formation des agents
programme de travail. La deuxieme étape, qui aura lieu plus tar
chargera de r ®vi s e riend alimentérg pow leehRP
doani mer des ateliers de for mat
sur lesquels elle est fondée, et de préparer la rédaction du ¢
déohar moni sati on remettre ° | a

Le premier objectif spécifigue de tetintervention est de connaitre
r glementation europ®enne. ! S
le «paquet hygiene pour proposer des aménagements de la Iégisl
nationale afin que ceHlei soit au moins équivalente aux stands
europe&ns. Un deuxieme but sera de développer des formations s
systemes HACCP et les autocontréles. La troisieme visée sera de mg
pl ace un cadr e gui d®f i ni sse
sanitaires des PPP.

Les bénéficiaires de cet appuint de facon générale le Gouvernemen
Dji bouti, l e Minist re de | 06Agr
ressources hydrauliques et en |
services vétérinaires (DESV). Les autres bénéficiaires de pei apnt
également les professionnels de la transformation et de la vente dé
dans la mesure ou ils seront associés a certains modules de formati
bénéficiaires finaux sont les professionnels de la péche, les revende
PPP ainsi que les sétés impliquées dans le traitement et
commercialisation des PPP.

Activités du
consultant

Le consultant devra, sur la base et a partir du diagnostique réalisé
mission CA008DJI, entreprendre les activités suivantes

1) Animer un atelier de form@in (de 5 jours) dont les themes
formation sont:
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La formation portera notamment sur :

2)

e volet réglementaire

0 présentation de la réglementation sanitaire communautai
vigueur en particulier les réglements 178/ 2002, 852/ 20(
853/ 2004

¢ |es autocontroles et plans sanitaires

o0 les dangers liés aux denrées alimentaires et en particulier
PPP;

la méthode HACCP
les programmes preequis, plans de maitrise sanitaires

O O O

application de la méthode HACCP
o ®valuation doun; progr amme H
e les controles officiels

0 présentations des @dnces relatives aux contrbles offici
sanitaires en particuliers celles liées au Reglement n°882;2

ol es dossiers didbagr ®ment san
ol es di ff ®rentes techni quesg
| 6®chantill onnage et | 0i nsg
0 les procédures dmontrole;
ol 6organisation des contr |
exigences du Reglement n°854/2004
e Formation sur | 06®valuation d

e |l es techniques de conte; |l e,
e |l es dispositions doéi;ntervent

e | 6examen des documents ®crit
qui ont trait | 6agr ®ment e

Pour |l es volets 1 et 2, l es p
personnes en charge de la démarche qualité au sein des établisg
de traitement des PPP. Les volets 3 et 4 ne concernent que les
charg®s du contr®le sanitaire

chargera de | 06ani madanisation lajistigue se
support®e par | 6AC. Léatelier
Mi s e en pl ace doéun cadr e de

proc®dur es " mettre en pl ace
(aucune) de procédures internes pourcride son mode d
fonctionnement. La mission effectuera donc un travail de guide dé
mise en place de ce systéme documentaire (nature des document
administratif, di ffusi on, ar ch

Pour les propositions de mise en place des procédurest $eis en
compte les exigences définies notamment par le Reglement n°88?

Mi ssi on

de

suivi de | dassistance technique et de formatil®n

de

0 A



Rapport finali CA011DJI

Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

3)

4)

5)

ai nsi gue | es r®sultats de | a
2008. Par allleurs, il convient de compléter le dispositif procédur
tenant compte des exigences rhglement n°882/2004 (la missi(
devra par exemple proposer | a
interne ou recommander de faire faire des audits externe).

La mission devra tenir compte
| 6 AC d®c e n diredidns régraleq de dadjsurah et Oboc

L a mi ssi on devr a aussi ef fec
nécessaire pour effectuer des contrbles sanitaires (glaciere
pr® vements, mat®riels de pr ¢

Le travail prévu poura deuxiéeme phase de cette mission, su
r ®gl ement ati on et | e dossi e
collaboration avec un juriste national. Le juriste sera identifié au (
de la présente mission, en collaboration avec les ser
gouvernementauxpertinents. Le juriste sera une personne
| 6administration national e mi g
|l es propositions techniques d

n

aur a pour rtl e doéai der | a
réglemendires. Il apportera son expertise sur les possibilités tech
de mettre en Tuvre | es ®I ®ment
Le consultant devra aussi, | e
référence pour les futures interventions par le programme SFP
nécesai res pour | 6harmoni sati on

Résultats
attendus

Les résultats primaires serant

Les résultats seront reflétés dans un rapport détaillant les trouvail
| 6Expert,: et contenant

e une augmentation de connaissance sur les principes de s
sanitaire et de HACCP entr e

e une agmentation de connaissance sur la réglementation pro
entre | es agents de | 6AC et

e la mie en place des procédures internes de fonctionneme
| 6 AC

e un inventaire de matériel nécessaire pour effectuer des con
sanitaires

|l denti fication dbéun juriste
phase de cette intervention.

¢ une description de la situation

e une description du travaiffectué;

e |l es cons®quences de | 6atelie
utilisé;

e une ®valwuation des besoins
contrble de la production primaire
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e une proposition de mise en place des procédures de fonctionn
interre de ;| 6 AC

e les termes de référence pour de futures interventions (les mi
dobassi stance technique et |
besoins identifiés).

Pour chaque cours, atelier ou formation livré pendant la mission, le ra
de | 6 ewagantertir d

e un casier de tous les participants, y compris le nom complet,
emploi ou poste, et contacts;

e UN sommair e de | 6®val uati on
formation (un formulaire; do6o®
q

e copies de tous lesnat ®r i el s p®dagogi
pendant la mission.

Tous les dossiers sur la formation, les évaluations et les mats
p®dagogi ques devraient °tre inc

Le rapport doit étre rédigé dans M&rd (et autrdogiciel MS Office si
nécessaire) et consultable sur papier et en format électronique, tou
dans Word (et autres programmes MS Office, le cas échéant), to
éléments devant étre réunis dans un seul fichier au format pdf.

Format de

chaque rapport

Le consultant sera ®qui p® dbéune
Word qui devrait étre utilisé comme modeéle pour le rapport de missior]
document sera préparé en francais (sauf synthesie au-dessous) avec |
structure suivante;

- Pages de gardmn format type comme pour tous les autres
rapports des programmes

- Table des matieres, a trois niveaux, format formel
- Liste débannexes

- Listes des tableaux, schémas et images, toutes en format for
- Abréviations et acronymes

- Résumé noispécialiste, de 4 algnes;

- Synthése (maximum 2 pages), en francaenednglais
- Introduction

- Corps du texte divisé en différents chapitres, le cas échéant
(j usqgpages) 20
- Conclusions et recommandations (chaque recommandation (

°tre pr ®c®d®e dob gimeeuneadisaussionudan
le corps du rapport)

- Annexel Termes de référence de cette intervention

- Annexe 2 Programme et personnes rencontrées (avec détails
dobadresse/ contact)
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- Toute(s) autre(s) annexe(s), le cas échéant
Format par indications PMU.

Rappot a Carlos Palin, Directeur de programme
réviser par
Durée Le programme edessus est une estimation, et p&né modifié suivant leg

besoins opérationnels de la mission

Action Jours
ouvrables

Voyage a Dijibouti 1
Prises de cont aettaDéldgation 1
Européenne
Pr®paration et organis 1
Atelier de formation sécurité sanitaire des PPP 5
(hygiene, reglementation, HACCP)
Aménagement des procédures internes de 10
fonctionnement de | 6AC
| dent i f njoristé natonal pous appui a la 1
mise en place de la nouvelle réglementation
Dresser |l a |iste du ma 1
effectuer les inspections sanitaires
Présentation du bilan, débriefing avec les Autorité 1
la Délégation
Voyageve s | O Eur ope 1
Débriefing avec la PMU a Bruxelles
Rédaction du rapport 4
Total 27

Le nombre total de jours ouvrables équivaudra a 27 jours calendaires

Date de début

Début prévu le 29 Mai 2009 (estimation)

Dates
déach v
des rapports et
echéanciedu
paiement des
frais

Projet de 10 jours ouvrables apreés le retour en
rapport Europe

Commentaires Dans les Zemaines aprées réception

Rapport final 10 jours ouvrables apres réception des
commentaires par SFP/PMU, y compris
commentaires des autorités

Mi ssi on de

suivi de | dassistance technique et de formatil®n
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Expérience et
gualification

Expert de catégorie Il (au moins&dn's doéex p ®r i ence)
Quialifications et compétences

- Dipl*me dans | e domaine des
aliments, produits de la péche, industries alimentaires, vétéri
chimie, microbiologie ou autre complémentaires dans la ma
des risques pour la santé associés aux aliments et en particu
produits de la péche.

Expérience professionneliggnérale:

- dix ans doexp®rience profess
européennes aux produits de la mer, et la mise en place de sy
de contrdle sanitaire

Expérience professionnelle spécifique

- cing ans doboexp®rience dans
aux produits de la péche dans les pays tiers (en parti@di&CP),
le fonctionnement des Autorités Compétentes.

- La maitrise de la langue francaise orale et écrite est indispen
Le candi dat doi t °tre resso
déun pays ACP.

Situations et
trajets

Basé en France

1trajetPaisi Djiboutii Paris;

2 trajets Pari$ Bruxellesi Paris;

jusqu'a 23 nuitées de per diem a Djibouti;

jusqu'a 1 nuitéede per diem a Bruxelles.

Mi ssi on de

suivi de | dassistance technique et de formatil®n

de

0 A



Rapport finali CA011DJI

Cardno Agrisystems ConsomiuSFP Module 1

ANNEXE 2: DEROULEMENT DE LA MISSION ET PERSONNES RENCONTREES

INSTITUTION / ENTREPRISES

PERSONNES RENCONTREES

FONCTION

CONTACTS

Institutions

Mi ni stre de | 6 Ag|S.E.MAbdoulkader Kamil Mohamed Ministre Tel: +253 3212 17,

| 6EIl evage, et de ab-kamil@lycos.om
ressources hydrauliques

Secr ® aire doEt a|M. Mohamed Ahmed Awaleh Secr ®t ai r g Tel: +253 35 8156,
Solidarité Nationale sesn@intnet.dj

Mi ni st re de | & A|Mr lbrahimHoumed Mohamed, Directeur du Tel: +253 35 78 18, portable
| 6®l evage et de laboratoire Nationale | +253 66 88 56,

ressources higlutiques- Direction de
la Péche,

déanal yses

houmedibrahim@yahoo.fr

Minist re dde | 6A
| 6®l evage et de
ressources halieutique®irection de
la péche

Mr. Ibrahim Elmi Mohamed,

Directeur de la Péchd
et Coordinateur
National du
Programme Spécial
de Sécurité
Alimentaire (PSSA)

Tel: +253 3578 18
portable: +253 81 285
fax: +253 35 78 50
ibrahimelmi@voila.fr
ibrahimelmi@intnet.d|

Délégation de la Commission
Européenne en République de
Djibouti

M. Yves PICAUD

Attaché Coopération

tel 1 +235 35 26 15
fax: +235 35 00 36
yves.picaud@ec.europa.eu

Mi ni st re de | 6A|M.DjamaMahamoud Doualeh Secrétaire Général | Tel: +23535 31 97
| 6®l evage et de tel : +235 35 12 97
ressources halieutiques djamal986@yahoo.fr
Mi ni st re de | & A|DrMoussa lbraim Cheik Directeur Tel: +235 351301
| 6®l evage et de Tel: +235 81 52 28

ressources halieutiqu&srection

pace@intnet.dj

Nationale de | 6®
vétérinaires
Mi ssion de sui vi de | 6assistance technique et de formation de | 6AC de Djibouti 20
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INSTITUTION / ENTREPRISES

Minist re de |
| 6®l evage et de
ressources halieutiqu&srection
Nationale de | 6®
vétéinairesservice contrble
alimentaire et vétérinaire

PERSONNES RENCONTREES
M. Ali Ibrahim Mohamed

FONCTION
Chef de service

CONTACTS
Tel: 819101
kifayaalil18@hotmail.com

Minist re de |
| 6®l evage et de
ressourcebalieutiquesDirection
Nati onale de | 6®
vétérinairesservice élevage
production et santé animale

M. Abdallah Barkat Ibrahim

Chef de service

Tel: 82 40 52
hanayasouli.barkat@yahoo.fr

Mi ni st re de | 6A|M. Mohamed Abdala Hamadou Technicien Tel: 82 37 19

| 6®l evage et de darkelemoh@yahoo.fr
ressources halieutigu&srection

Nationale de | 6®

vétérinairesservice controle

alimentaire et vétérinaire

Minist re de | 6A|M. Hamed Ali Block Technicien Tel: 81 36 34

| 6®l evage et de

ressources halieutiqu&srection

Nationale de | 6®

vétérinairesservice controle

alimentaire et vétérinaire

Mi ni st re de | 6 A|M. Mohamed Hamauu Abdallah Technicien Tel: 8548 21

| 6®l evage et de

ressources halieutiqu&srection

Nationale de | 6®

vétérinairesservice contrble

alimentaire et vétérinaire

Agence francaise de développemen| M. Silvere Jarrot Chargé de projet tel: 35 22 97
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mailto:kifayaali118@hotmail.com
mailto:hanayasouli.barkat@yahoo.fr
mailto:darkelemoh@yahoo.fr

Rapport finali CA011DJI Cardno Agrisystems ConsomiuSFP Module 1

INSTITUTION / ENTREPRISES PERSONNES RENCONTREES FONCTION CONTACTS
email: jarrots@afd.fr
Ecole InterEtats des Sciences et M. Chekh Ly Professeur titulaire | tel: (221) 77637 11 62
Médecine Vétérinaires de Dakar fax: (221) 33825 42 83
email: chly@refer.sn
Consultant privé M. Djama Amareh Meidal Avocat, consultant | tel: (253) 35 50 40
fax: (253) 35 46 32
djamaamareh@intnet.d]
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Déroulement de la mission

DATE HEURE LIEU ACTIVITES PERSONNES RENCONTREES
12/06 | 23h30 ParisDjibouti - départ avion PariBjibouti
13/06 | 07h00 Djibouti - arrivée a Djibouti M. Ibrahim Elmi Mohamed
- rencontre avec leibcteur de la Péche
- travail sur les TdRs, préparation de la réunion de brie
avec | 6AC
14/06 | 08h00 Djibouti - réunion de Briefing de la mission avec la direction de| M. Ibrahim Houmed Mohamed
13h00 p°che et | 6AC M. Ibrahim Elmi Mohamed
- élaboration du programmeg@uisionnel de travail Dr. Moussa Ibrahim Cheik
-visite de courtoisie au |M.AllbrahimMohamed
Alimentaire M. Abdala Barkat Ibrahim
M. Hamed Ali Block
14h30 Djibouti -travail sur |l a pr®parat.i
18h00
15/06 | 08h00 Djibouti - Rdv a la Délégation de la Commission Européenne | M. Yves Picaud
M. Ali Ibrahim Mohamed
09h00 Djibouti - Rdv avec le Secrétaire Général M. Djama Mahamoud Doualeh
10h@- Djibouti -pr®paration de | datelier
13h00 - Rdv avec les pécheurs
PM Djibouti -pr®paration de | 6atelier
16/06 | 08h0G Djibouti -atelier de formation ave|Participants | 6ateli e
13h00 transformation
15h00 Djibouti - préparation de la journée suivante
18h00
17/06 | 08h0G Djibouti -atelier de formation aveParticipants
13h00 transformation
15h00 Djibouti - préparation de la journéeigante
18h00
18/06 | 08h0G Djibouti -atelier de formation aveParticipants
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DATE HEURE LIEU ACTIVITES PERSONNES RENCONTREES
13h00 transformation
15h00 Djibouti - préparation de la journée suivante
18h00
19/06 | journée | Djibouti -pr®paration rmatonl 6atelier
20/06 | 08h00 Djibouti -atelier de formati on av el Dr. Moussa lbrahim Cheik
13h30 transformation M. Ali Ibrahim Mohamed
15h00 Djibouti - préparation de la journée suivante
18h00
21/06 | 07h30 Djibouti - impression des documents support de formation pour
9h00 fournir aux participants du séminaire
10h0G Djibouti - formation des agents AC sur la réglementation
13h30 européenne
PM Djibouti - préparation de la journée suivante
22/06 | 08h0G Djibouti - formation aes agents AC sur la réglementation Dr. Moussa Ibrahim Cheik
13h30 européenne M. Ali Ibrahim Mohamed
15h30 Djibouti - préparation de la journée suivante
18h30
23/06 - formation des agents AC sur les contrdles officiels Dr. Moussa Ibrahim Cheik
M. Ali Ibrahim Mohamed
PM Djibouti - Travall sur les procédures internes de fonctionnemen
24/06 | 08h0G Djibouti - Travail sur les procédures internes de fonctionnemen
13h30 avec | es agents de | 6AC
PM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
25/06 | 08h0G Djibouti (Port de -c®r ®moni e dobéinaugur at i onlS.E.MAbdoulkader Kamil
13h30 péche) déoAnal yse Alimentaire Mohamed
-Rdv avec | e Ministre de
la Mer M. Mohamed Ahmed Awaleh
-Rdv avec | e Secr®taire d
Nationale M. Abdisalam Sourreh
- Visite duPort de Péche
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DATE HEURE LIEU ACTIVITES PERSONNES RENCONTREES
-Visite du futur | aborato
Alimentaire
PM - travail sur les procédures internes de fonctionnement
26/06 | journée | Djibouti - travail sur legprocédures internes de fonctionnement
27/06 | journée | Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnemen
28/06 | journée | Djibouti - travalil sur les procédures internes de fonctionnemen
29/06 | 08h0G Djibouti - travall sur les procédusenternes de fonctionnement lagents de | 6 AC
13h30 avec | es agents de | 6AC
Tajourah
PM Djibouti -liste du mat®riel doinsp
centrale et | 6AC d®centr
30/06 | AM Djibouti - Rdv awec un juriste privé pour évoquer le recrutement
déun juriste pour |l a fut
réglementation
PM - travail sur les procédures internes de fonctionnement
01/07 | AM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
18h00 Djibouti - Rdv avec un char g® do® M.SilverJarrot
de Développement (AFD)
02/07 | AM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
PM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
0307 | AM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
PM Djibouti - travail sur les procédures internes de fonctionnement
04/07 | AM Djibouti - réunion de debriefing et présentation des résultats def M. Mohamed Ahmed Awaleh
mission Dr. Moussa Ibrahim Cheik
M. Ibrahim Elmi Mohamed
M. Cheikh Ly
M. Abdala Barkat Ibrahim
05/07 | AM France arrivée a Paris
Mi ssion de sui vi de | 6assistance technique et de formation de | 6AC de Djibouti 25



Rapport finali CA011DJI Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

ANNEXE 3 : DEROULEMENT DES ATELIERS DE FORMATION

\ ** %
&
*

Programme SFP ACP/OCT
8ACPTPS137- RS N° S063GAB

+
*

Sui vi d e | oigue et forsnatianmar & progeamime
ACP ° | 6Autorit® CRhasp®t ent e

ATELIER n°1 DE FORMATI ON SUR LO6HYGI ENE, LE SYST
REGLEMENTATION EUROPENNE (food law) ET LES MODALITES
D61 NSPECTI ON SANI TAlI RES DANS L o:latNibrdétingl E DE
aux inspecteurs de | 6AC et aux professionnel
P et PP
16-17-18-20 juin 2009

Jour 1: le 16 juin 2009

08h00: Accueil des participants

08h30: Ouverture et | 6atelier
08h30: Présentation ddéroulement du séminaire par expert SFP

09h00: Présentation du paquet hygiene
- Introduction
- Généralités
- Les guides de Bonnes pratiques doéhygi ne
- Présentation du paquet hygiéne
- Structure de la réglementation européenne

10h15: pause café

10h30 : présdation du reglement 178/2002
- Introduction
- Les principaux objectifs du RE 178/2002
- Présentation générale

- Pr®sentation de | 6article 14 (s®curit® de
- Pr®sentation de | 6article 17 (responsabil
- Pr®sentation de | 6article 18 (tra-abilite
- Présentaton de | 6article 19 (retrait, rappel

13h15 : fin de cession
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Rapport finali CA011DJI Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

Jour 2 : le 17 juin 2009

8h00: Rappels g®n®raux sur | dhygi ne des mani g

- Chap. I Les sources de contamination
e Les sources de contamination (feM)
e Les microbes
e La gravité des dangers liés aux microbes

10h15: pause café
10h30 Rappels g®n®raux sur | 6hygi ne des n

- Chap. 2 Les méthodes de lutte contre les contaminations
e LOhygi ne

Les méthodes de lutte contre les contations

Hygiéne des locaux

Hygiéne du personnel

Le plan de Nettoyage et désinfection

13h15 : fin de cession

Jour 3: le 18 juin 2009

08h00 : Formation sur le systéme HACCP

- Chap. I Introduction

A Présentation

Définition

Les 7 principes

Les 12 étape

Reconnaissance

Pourguoi mettre en place le systéme HACCP

> > > > >

- Chap. 2 les dangers
- Chap. 3 éléments préequis
A Eléments prérequis
A 8 points clés pour la maitrise
AExempl es dé&®lisments pr ®

10h15: pause café
10h30: Formation sur le systeme KACP (suite)

- Chap. 4 présentation de la mise en place du systeme HACCP

- Chap. 5. 5 étapes préliminaires
A Constitution de | 6®quipe HACCP
A Description compléte des produits
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ADescription de | 6utilisation attend
A Développer le diagramme de fabrication, diggion du processus
A Vérifier le diagramme de fabrication

- Chap. 6 | 6analyse des dangers et | es moyens
ALbéanal yse :défnsiondanger s
A Les moyens de maitrise
A Comment maitriser les dangers

- Chap. 7: détermination des CCP
A Définition
A Identification des CCP
A Arbre de décision

- Chap. 8 établissement des limites critiques

A Définition
A Méthodes pour maitriser les dangers
AlLes | imites dobdaction

- Chap. 9 surveillance des CCP
A Définition
A Quelles mesures effectuer
A Les fréquences
A Qui efectue les mesures

- Chap. 10 actions correctives
A Définition
A But
A Devenir des produits fabriqués avec un processus dévié
A Exemples

- Chap. 11 procédures de vérification
A Comment déterminer les procédures de vérificaion
A Les fonctions des parames de vérification
A Exemple de vérification
A Exemple de fréquence

regi strement
tabl eau de ma’tr.i

- Chap. 12 |l es documents doben
- Chap. 13 construction doéun

13h15: fin de session

Jour 4 : le 20 juin 2009

08h00: exercices pratiquesde miseercpp ddun syst me HACCP (at el
travail)

2 groupes de travail ont été constitué pour travailler sur 2 process différents

- filets de poissons congelés,
- production de filets de poissons frais
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10h15: pose café

10h30: présentation dudvail de chaque groupe, analyse et discussion sur les travaux

effectués

- description des produits
- mise en place des diagrammes de fabrication
- description du procédé de fabrication (5M)

- Il 6anal yse
uati

- | 6®v al

des

on du

- la détermination de€CP

13h15: fin de session

dangers
risque

LISTE DE PRESENCE A CET ATELIER DE FORMATION

MARDI 16 JUIN 2009

Noms et Prénoms

Fonction

Contact

Robleh Daher

Secrétaire Général de
| 6associ at

Revendeurs de Poisson

du Marché Central

Tél: 86.44.01
[

EImi Robleh Président Ass. Coopérative des Pécheurs ¢@
Loyada
Tél: 62.07.08
Ahmed Omar Traiteur de Poisson Société DMMI / Port de Péche
Siad Abdillahi Vétérinaire DESV Tél: 68.35.24

Miguil Warsama

Président

Ass. Pour le Développement de |
Péche Artisanale
Tél: 87.59.55

Iwad Mohamed Saleh

Secrétaire Général
Association pécheurs

Tél:83.71.20

Abdoulkader Aden Ali

Employé DAFCO

Saleh Navigateur Association des Navigateurs
Djiboutiens
Mohamed Djama Coupeur de Poissons | Association

Zakaria Mairaneh

Ali Ibrahim Mohamed DESV Chef de Service
Tél: 81.91.01
Mi ssion de suivi de | 6assistaibautt technique et de format 29 n
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MERCREDI 17 JUIN 2009

Noms et Prénoms

Fonction

Contact

Robleh Daher

Secrétaire Général de

| 6associ at i
Revendeurs de Poisson
du Marché Central

Tél: 86.44.01

Ali Ibrahim Mohamed DESV Chefde Service
Tél:81.91.01
Abdoulkader Aden Al Exportateur DAFCO Tél: 64.79.31
Miguil Warsama lyeh Président Ass. Pour le Développement de
Péche Artisanale
Tél: 87.59.55
Abdallah Barkat Ibrahim | DESV Chef de Service
Tél: 82.40.52
Siad Abdillahi DESV Vétérinaire
Robleh Daher Yabal Secrétaire Général Tél: 86.44.01
Ahmed Omar Transformateur des Port de Péche
Produits de la mer Tél: 85.36.05
Société DMMI
EImi Robleh Doudoub Président Ass. Coopérative des Pécheurs ¢
Loyada
Tél: 62.07.08
Faysa¢ Awad Salim Pécheur Tél: 82.90.62
Mohamed Houssein Ahmg Employé DAFCO Tél: 63.33.60

JEUDI 18 JUIN 2009

Noms et Prénoms Fonction Contact

Robleh Daher Secrétaire Général de | Tél: 86.44.01

| 6associ at i

Revendeurs de Poisson

du Marché Central
Miguil Warsama lyeh Président de Tél: 87.59.55

| 6associ at i

Développement de Péch

Artisanale
Abdoulkader Aden Al Exportateur DAFCO Tél: 64.79.31
Ali Ibrahim Mohamed chef de service DESV | Tél: 81.91.01
Siad Abdillahi Vétérinaire DESV
Ahmed Ali Bolock DESV Tél: 81.36.34
Mohamed Omar Houmed | Société DMMI Port de Péche

Tél: 85.05.05

Faysale Awad Salim Pécheur Tél: 82.90.62
Mohamed Houssein Ahmeg Employé DAFCO Tél: 63.33.60
Mi ssion de suivi de | 6assistaibautt technique et de format B3bn
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SAMEDI 20 JUIN 2009

Noms et Prenoms Fonction Contact
Faysale Awad Salim Pécheur Tél: 82.90.62
Abdoulkader Aden Al Exportateur DAFCO | Tél: 64.79.31
Mohamed Houssein Ahmed | Employé DAFCO Tél: 63.33.60
Miguil Warsama lyeh Président de Tél: 87.59.55

| 6Associ at
Développement de
Péche Artisanale

Ahmed Omar Transformateur des | Port de Péche
Produits de la mer Tél: 85.36.05
Société DMMI
Ahmed Ali Bolock DESV Tél: 81.36.34
Ali Ibrahim Mohamed DESV Chef de Service
Tél: 81.91.01
Dr. Moussa Ibrahim Cheik DESV Tél: 81.52.28
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o
& L

*

w *

‘ -

Programme SFP ACP/OCT
8ACPTPS137- RS N° S063GAB

+

Sui vi de | 6assistance technigqg
ACP ° | 6Autorit® CRhasp®t ent e

ATELIER Nn°2 DE FORMATION SUR LA REGLEMENTATION EUROPENNE
(paquet hygiéne) ET LES MODALITESD® 1 NSPECTI ON SANI TAI RES I
L6 NDUSTRI E DE: L&At ®IEICHE sp®ci fiquement d®di €
21-22 et 23 juin 2009

Jour 5: le 21 juin 2009

8h001 13h300: Formation général sur le paquet hygiéne, le reglement le 178/2002 et les
notions de tracabilité

Jour 6 : le 22 juin 2009

08h00: présentation du réglement 852/2004

- Présentation générale

- Composition

- Lesvisées du RE

- Domaines doéapplication

- Les points marquants du reglement

- Les dispositions générales et spécifiques

- Le systeme HACP

- Les Guides de Bonnes Pratigues doHygi ne
- Enregistrements et agréments

- Contenu des annexes

10h30: pause café
10h45 : présentation du reglement 853/2004 (filiere péche)

- Présentation générale

- Les points marquants du reglement

- Marques de salubrité

- Approche sectorielle

- Exigences liées aux produits de la péche (Annexe lll, section VIII)
Jour 7 : le 23 juin 2009
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08h00: pr ®sentation de | 6analyse des risques

10h00: pause café

10h45: présentation du Reglement 854/2004

11h30:

- Présentationdes grilles6i nspecti on

- Pr®sentation des rapports

- Présentation type des procédures internes de fonctionnement

13h15: fin de

batelier

de formati on

LISTE DE PRESENCE POUR LES 3j DE CET ATELIER

Noms et Prénoms

Fonction

Contact

Dr. Moussa Ibrahin€heik

Directeur DESV

Tél: 81.52.28

Ali Ibrahim Mohamed

Chef de service DESV Tél:81.91.01

Siad Abdillahi Agent DESV
Ahmed Ali Bolock Technicien DESV Tél: 81.36.34
M. Mohamed Abdala technicien DESV Tel: 82 37 19

Hamadou

darkelemoh@yahoo.fr
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ANNEXE 4 : INFORMATION SUR LES ACTIVITES DE FORMATION

Atelier numéro 1

a) Titre de la formation formation hygiéne et HACCP
b) Lieu Djibouti ville (salle louée par la mission en périphérie di
ville, quartier citée)

c) Dates (Début et fin) 16, 17, 18 et 20 juin 2009
d) Nombre de jours 4 jours de 5h30 de formation soit 3j complets
e) Nombre de participants 10 a 12 suivant les jours

f)  Nombre de 30 a 36
jours/participants

g) Nombre de femmes 0
participantes

h) Numéro de 0
jours/participants des femmes

Atelier numéro 2

a) Titre de la formation formation sur la réglementation européenne et sur les
contrbles officiels des P et PP

b) Lieu Djibouti ville (bureauxde la DESV)

c) Dates (Début et fin) 21, 22 et 23 juin 2009

d) Nombre de jours 3 jours de 5h30 de formation soit 2j complets

e) Nombre de participants 4

f)  Nombre de jours/ 8
participants

g) Nombre de femmes 0
participantes

h) Numéro de 0
jours/participants des femmes

Mi ssion de suivi de | 6assistance technique et de formatBdon

de

I 6 AC



Rapport finali CA011DJI

Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

ANNEXE 5 : EVALUATION DES ACTIVITES DE FORMATION

Questionnaire d'évaluation de la formation

Détalls de la formation

Titre de la formation'Sujet hygiéne, réglementaion et HACCP
Date 16,17,18 et 20 juin 2009
Formataur Sébastien Lesourd

Localisation Djibouti

Commentalres du participant
Quelles ataient vos motivations pour suivre cette
formation?

*apprendra pour gque ma société puisse axporter
*apprendra pour trouver un nouveau travail

*apprendre pour que Djibouti passe sur la liste des pays
autorisés & exponter les P et PP

Vos objectifs ont-ils été atteints? Qui 6 MNon 1
Si non, expliquez pourquoi . nombre de jour insuffisant
Iy &t-il des sujets gui vous ont semblé inutiles 7 Ooui [ Non 7
Si oui, lesquels?
Ily at-il des sujets que vous auriez aimé voir inclus a cette formation? Oui 4 MNon 1
Sioui, lesquels? hygiéne

circuits de distribution

conservation & bord des navires
Ily at-il des sujets sur lesquels vous auriez aimé passer plus de temps? Oui 4 MNon 1
Si oui, lesquels? hygiéne

HACGCP (x2)

méthodes de conservation
Qu'avez-vous le plus apprécié dans cette formation? méthode de travail (x2)
Quel est l'aspect que vous avez le moins apprécié? handicap de traduction

pas assez de participants et d"implication des sociétés

Comment cette formation et la fagon de la présenrer
pourrait &tre amélioréa?

implication plus forte des participants

pamcigatiuon plus forte de 'AC

Recommanderiez vous cette formation a d'autres? Oui (X4)

Qi a pris la décision de vous faire participer a cette
formation? dirigeant de I'établissement (x4)

président d'associassion des ravendeurs de poissaons

moi-méme
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Acquisition
Parfaitem Principale Partiellem Pas du
Comment estimez vous l'attelnte des objectifs? ent ment ent Un peu tout N/a
1 avez-vous attend les objectifs de la formation ? 4 1 2 0 0 0

Autres commentaires sur les objectifs du cours :

Comment évalurlez vous le formateur/a présenter dans les termes des critéres sulvants 7

Trés
Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant Nfa
Connaissance globale du sujet 4 2 0 0 0 0
Aptitude & expliguer chaque sujet 2 2 0 0 0 0
Rythme pour la présentation des supports 3 0 1 0 0 0
Aide pour résoudre les problames 2 1 1 0 0 0
Attitude et efficacité 2 2 0 0 0 0
Encouragement et motivation 3 1 0 0 0 0
Flaxibilite et accessibilite 2 1 1 0 0 0
Intéraction entre le formateur et vous 4 0 0 0 0 0
Autres remarques sur le formateur:
Comment evalurlez vous les aspects sulvants de l'organisation de la formation ?
Trés
Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant Na
Supports pour la formation 2 1 2 0 0 0
Salle de formation 1 1 2 0 0 0
Commodités 2 0 2 0 0 0
Repas 2 0 2 0 0 0
Rafraichissaments 2 0 2 0 0 0
Toilettes 1 1 0 2 0 0
Autres ( spécifier) 1 1 0 0 0 0
D'autres commentaires sur l'organisation :
aurait souhaité gue la presse soit 1a et que la formation soit relayée par les méedia (x3)
Trés
Evaluation globale Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant Nfa
Qualité du contenu du cours 4 2 1 0 0 0
Qualité de 'enseignemeant 3 2 0 0 0 0
Definition et atteinte des objectifs 1 1 2 0 0 0
Organisation et structure de la formation 2 0 2 0 0 0
Intégration de la théorie a la pratique 2 1 1 0 0 0
Matériels et ressources pour la formation 2 0 1 1 0 0

D'autres commentaires que vous voudriez faire:
absence de "per diem” pour participer a la formation
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Titre de la formation’Sujet
Date

Farmateur

Localisation

Commentalres du participant
Quelles étaient vos motivations pour suivre cette
formation?

IFte'qumentation européenne, HACCP et contréles officiels+BPH
16,17,18,20,21,22 et 23 juin 2009

Sébastien Lesourd

IGiibouti

améliorer les compétences professionnelles
renforcer ma compétence

Vos objectifs ant-ils été atteints? Oui 4 Non 0
Si non, expliquez pourquoi .

Iy a-1-il des sujets qui vous ont semblé inutiles 7 Qui 0 Mon 4
Si oui, lesquels?

Iy a-t-il des sujets que vous auriez aimé voir inclus a cette formation? Oui 3 MNon 1

Si oui, lesquels?

autres produits d'origine animale et végétale
inspection das alimants

lly a-t-il des sujets sur lesquels vous auriez aimé passer plus de temps? Qui 2 Non 1

Si oui, lesquels?

procédures dinspection (x2)
HACCP

Qu'avez-vous le plus apprécié dans cette formation?

gualité du formateur
exigences sanitaires, conditions de production, BPH, HACCP

Quel est I'aspect gue vous avez le moins apprécia?

Comment cette formation et la fagon de la présenrer
pourrait étre améalioréa?

Recommanderiez vous cette formation & d'autres?

Qui a pris la décision de vous faire participer a cette
formation?

oui (x4)

directeur DESV (x4)
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Acqulisition (a remplir par le formateur avant la distribution du questionnalre )

Parfaitem Principale Partiellem Pas du
Comment estimez vous l'attelnte des objectifs? ent ment ent Un peu tout N/a
1 meillaure connaissance de la réglementtation UE_ 3 1 0 0 0 0
2 mieux connaitre le systéme HACCP 4 0 0 0 0 0
3 les procédures internes de fonctionnement 4 0 0 0 0 0
4 las contrdles officials 3 0 0 0 0 0

Autres commentaires sur les objectifs du cours :

Comment évalurlez vous le formateur/a présenter dans les termes des criteres suivants ?

Trés
Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant N/a
Connaissance globale du sujet 3 0 0 0 0 0
Aptitude & expligquer chaque sujet 4 0 0 0 0 0
Rythme pour la présentation des supports 2 2 0 0 0 0
Aide pour résoudre les problémes 4 0 0 0 0 0
Attitucle et efficacité 3 1 0 0 0 0
Encouragement et motivation 2 1 0 1 0 0
Flexibilité et accessibilité 2 0 0 0 0 0
Interaction entre le formateur et vous 2 1 0 0 0 0
Autres remargues sur le formateur:
Comment evalurlez vous les aspects sulvants de I'organisation de la formation ?
Trés
Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant N/a
Supports pour la formation 0 3 0 1 0 0
Salle de formation 0 1 3 1 0 0
Commadités 0 1 1 0 0 0
Repas 0 2 0 0 0 0
Rafraichissemants 0 2 0 0 0 0
Toilettes 0 1 1 0 0 0
Autres ( spécifier) 0 1 0 0 0 0
D'autres commentaires sur l'organisation :
Trés
Evaluation globale Excellent Bon Moyen Insuffisant insuffisant Nfa
Qualité du contenu du cours 2 2 0 0 0 0
Qualité de I'enseignement 2 2 0 0 0 0
Définition et atteinte des objectifs 2 2 0 0 0 0
Organisation et structure de la formation 1 2 1 0 0 0
Intégration de la theorie a la pratique 1 3 0 0 0 0
Matériels at ressources pour la formation 0 2 1 0 0 0

D'autres commentaires gue vous voudriez faira:
faire une formation dans un pays étranger
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ANNEXE 6 : PROCEDURES INTERNES DE FONCTIONNEMENT DE L AAC

République de Djibouti
Unité — Egalité - Paix

Ministere de I’Agriculture, de I’Elevage
et de la Mer, chargé des Ressources Hydrauliques

Direction de I'Elevage et des Services Véterinaires
BP : 297 Djibouti
Tel: (00 253)351025/351301
Fax : (00 253) 357061
E-mail : pace@intnet.d]
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MANUEL DES PROCEDURES INTERNES
DE L’AUTORITE COMPETENTE EN CE
QUI CONCERNE LE CONTROLE

SANITAIRE DES PRODUITS DE LA
PECHE DE DJIBOUTI DESTINES A
L’EXPORTATION
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SOMMAIRE

Procédure 1 (PR-01) : organisation de I'AC pour les controles officiels
Procédure 2 (PR-02) : procédure d'inspection des établissements
Procédure 3 (PR-03) : Obtention d'un numéro d'agrément sanitaire
Procédure 4 (PR-04) : Retrait d'un numéro d'agrément sanitaire
Procédure 5 (PR-03) : Procédure d'analyse organoleptique des
poissons

Procédure 6 (PR-06) : Prélevement d'échantillon

Procédure 7 (PR-07) : Délivrance d'un certificat sanitaire
Procédure 8 (PR-08) : Inspection empotage

Procédure 9 (PR-09) : Suivi des établissements suite a des non
conformités

Procédure 10 (PR-10) : Audit interne
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s Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
o - ra # s -

g i .;E:"%, VEétérinaires PRO1

& / T T . a

Y . ol ) L. . L. Version n
{4 o 3 Procédure décrivant I'organisation de 1

::’: E I }?'_.s ™ ® o » -
%, bfj & I’Autorité Compétente en charge du contréle

- . N Emis le
sanitaire des produits de la péche

24/06/2009

DIFFUSION :

- Direction de I' Elevage et des Services Vétérinaires de Djibouti (1 ex.)
- Service de Controle vétérinaire et alimentaire

- Sous Direction Régionale de Tadjourah (lex.)

- Sous Direction Régionale de Obock (lex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d approbation

MODIFICATIONS :

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre Date Signature
Inspecteur de la Direction de 1'Elevage et des
Services Vétérinaires de Djibouli
VERIFICATION Chef Icle service du controle alimentaire et
vétérinaire
Directeur de la Direction de I'Elevage et des
APPROBATION Services Vétérinaires de Djibouti

REDACTION
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I. Objet

Cette procédure a pour objet de Définir les relations de I'autorité competente centrale et les
autres services décentralisés pour effectuer des controles officiels des produits de la péche

exportes.

IL Domaine d’application
Cette procédure s’applique a 'AC centrale de Djibouti ville et aux AC décentralisées de

Tadjourah et Obock qui sont en charge du contrdle sanitaire des produits de la péche exportés.

IIL.  Base réglementaire

Reéglementation nationale en vigueur

IV. Définitions

AC : Autorité Compéiente

DESY : Direction de I'Elevage et des Services Vétérinaires

BPH : Bonnes Pratiques d’Hy giéne

Transformation : toute opération de découpe ou de modification de I'intégrité des produits de
la péche autre que I'éviscération ou I'ététage (ex : filetage, tranchage)

Traitement : opération de manipulation, éviscération, ététage ou glacage des produits de la
péche

SDR : Sous-Direction Régionale

CS : Certificat sanitaire

V. Organisation de I'Autorité¢ Compétente

L'autorité compétente habilitée a certifier la qualité des produits de la péche exportés est la
Direction de I’Elevage et des Services Vétérinaires (DESV) (entité administrative).

Le service technique central qui s’occupe des inspections officielles des produits de la péche
est le Service du controle vétérinaire et alimentaire. I dépend de la DESV. 11 s’appui
également sur les SDR de Tadjourah et Obock. Ces SDR dépendent du secrétariat général.

La DESV a a sa disposition des vétérinaires, des spécialistes de I'agroalimentaire et des
techniciens. La DESV et le Service du contrdle vétérinaire et alimentaire ont leurs locaux a

Djibouti ville, quartier Boulaos.
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1) Personnel de I' Autorité Compéiente
Le personnel de la DESV est composé de 6 personnes pour effectuer le contrdle sanitaire des

produits de la péche :
- 4 inspecteurs : 1 Chef de services, 1 chef de service et 2 chefs de subdivision (ils
sont tous habilité a signer des certificats)

- 2 spcrétaires

L’AC s’organise également avec les SDR de Tadjourah et Obock. Le contrdle sanitaire des
produits de la péche de Obock et Tadjourah est assurée par un chef de secteur spécialisé qui

est basé a I’'antenne de Tadjourah (cet agent est habilité a délivrer les certificats sanitaires).

2) Organisation et fonctionnement de I'AC centrale de Djibouti ville et des Sous-
Direction Récionales de Tadjourah et Obock

La DESV est chargé d’effectuer les contrdles officiels des produits de la péche destinés a
I'exportation. Il collabore avec I’agent des SDR de Tadjourah et Obock pour effectuer les

controles officiels des produits de la péche.

Coopération pour la délivrance d'un certificat sanitaire :

Aprés réception d’une demande d’inspection des produits de la péche destiné a ’exportation
(formulée par écrit ou par t¢léphone) par le professionnels de la transformation, I'inspecteur
procéde A I'inspection sur site pour vérifier les conditions de production. Si la conclusion est
favorable pour I'exportation des produits, I'inspecteur établi un certificat sanitaire (modele
UE). Le CS émis est archivé au Service de controle véiérinaire et alimentaire. Une copie de
ce CS estenvoyée a la DESV. Le numéro du CS doit suivre la série des numéros enregistrés i
la DESV.

Sile certificat est établi par la SDR de Tadjourah ou Obock, I"inspecteur doit au préalable
s’informer du dernier numéro de CS émis en contactant le Service de contréle véiérinaire et
alimentaire de Djibouti ville. Il émet ensuite le CS. Une copie de ce CS est alors archivée i la
SDR. Une copie est adressée au service de contrdle vétérinaire et alimentaire de Djibouti ville

pour archivage. Une copie est adressée a la DESV.
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Coopération pour les inspections sanitaires :

Le Service de controle vétérinaire et alimentaire et les DSR de Tadjourah et Obock sont
chargés d’effectuer les inspections sanitaires des établissements de Transformation des
produits de la péche (cf. procédure d’inspection des établissements de transformation des
produits de la péche PR-02).

Lorsque I'inspection est effectuée par le Service de controle vétérinaire et alimentaire de
Djibouti ville, le rapport d’inspection est transmit i 1’opérateur et une copie est archivée au
Service de controle véiérinaire et alimentaire dans les bureaux de Djibouti ville. Une copie du
rapport d’inspection est transmis a la DESV.

Lorsque I'inspection est effectuée par une 'une des 2 SDR, le rapport d’inspection est
transmit a ’opérateur, une copie est archivée aux bureaux de la SDR et une autre copie est
adressée a la DESV de Tadjourah.

Lorsqu’il s’agit de I"attribution d’un agrément sanitaire le rapport d’inspection suit la méme

procédure d’archivage.

Coopération pour les analvses officielles :

Lors d’un prélevement officiel effectué par une SDR, I’échantillon est acheminé vers la
DESV de Tadjourah ville. C’est ensuite la DESV qui achemine les échantillons au laboratoire
et effectue la demande d’analyses.

La DESV fait procéder a 'analyse des produits. Les résultats d’analyses officiels sont
conservés et archivés a la DESV et une copie des résultats est envoyée a la SDR pour et

archivage.
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T Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
& - T F . .

EAAV Y Vétérinaires PR02

= ; o I - .
i /P Version n°
#{f Procédure d’inspection des établissements de I

i, o transformation des produits de la péche Emis le

24/06/2009

DIFFUSION :

Direction de I'Elevage et des Services Vétérinaires de Djibouti (1 ex.)
Service de Controle vétérinaire et alimentaire

Sous-Direction Régionale de la région de Tadjourah (1ex.)
Sous-Direction Régionale de la région de Obock (1 ex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d*approbation

MODIFICATIONS :

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre

REDACTION Insp_v.acteur (:|ﬂ']f’l Dljecllon le.e 1 E!evage et des
Services Vétérinaires de Djibouti

VERIFICATION Chef Icle service du controle alimentaire et
vétérinaire

APPROBATION Dmaf:teur dF !a_ DIIIECU'DH d_e_] El:_:vage et des
Services Vétérinaires de Djibouti

Date Signature
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L Objet

Cette procédure a pour objet de décrire les méthodes d’inspection des établissements de
transformation des produits de la péche, en vue de I'obtention et du renouvellement de

I"agrément sanitaire.

IL. Domaine d’application
Cette procédure s’applique aux établissements de transformation des produits de la péche.

Elle ne s’applique pas aux établissements qui n’effectuent que du traitement ou de la

commercialisation des Produits de 1a Péche.

III. Base réglementaire

IV. Définitions

DESY : Direction de 1'Elevage et des Services Vétérinaires

BPH : Bonnes Pratiques d’Hygiene

Transformation : toute opération de découpe ou de modification de I'intégrité des produits de
la péche autre que I'éviscération ou I'ététage (ex : filetage, tranchage)

Traitement : opération de manipulation, éviscération, ététage ou glacage des produits de la
péche

SDR : Sous-Direction régionale

V. Inspection des établissements de transformation des produits de la péche

Les inspections sanitaires des établissements de transformation sont effectuées dans les cas
suivants :

- Lors de la mise en activité de I’établissement (inspection initiale)

- Lors d'une demande d’obtention de I’agrément sanitaire a 1’exportation

- Lors de la demande de renouvellement de I’agrément sanitaire (tous les ans)

- Lors de la reprise d’activités suite & un arrét volontaire excédant trois mois ou a

une suspension/retrait de I'agré ment par la DESV.
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- lors des inspections de routines qui sont effectuées a des fréquences qui varient en
fonction du « niveau sanitaire » de 1’établissement. En effet, I'inspection initiale
donne lieu a un classement de 1'établissement sur une échelle allant de « A » a

« D ». Voici les fréquences d’inspection selon le classement :

Freguence des inspections de suivi des établissements de transformation des

produits de la péche :

CATEGORIE STATUT FREQUENCE DES INSPECTIONS
DE SUIVI

A Tres bien Tous les 6 mois

B Bien Tous les 3 mois

C Acceptable Tous les mois

D Déficient Toutes les semaines

VI Movens

- Blouse

- Bottes

- Thermometre i sonde

- Glaciere

- Sachets stériles de prélevement
- Formulaires d’inspection

- Moyens de transport

VIL. Déroulement de P'inspection

Les inspections s’effectuent en 7 phases :

1) Préparation de 1" audit

- Sl ne s'agit pas d’une inspection impromptue, entrer en contact (téléphone ou
déplacement sur place) pour prendre rendez-vous avec 1" établissement

- Prendre connaissance du dossier (reprendre le dossier de demande d’agrément et
s’informer sur la société : processus, produits fabriqués, quantités produites...)

- Préparer le matériel d’inspection et vérifier son bon fonctionnement

S*assurer du moyen de transport
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- Imprimer les grilles d’audit

- Prendre les cartes d’inspecteurs officiels

2) Arrivée sur site et réunion d’ouverture

- Réunion d ouverture pour présentation du déroulement de I'inspection avec la
direction générale, le responsable production et le responsable qualité

- Désignation de la (ou des) personnes qui vont accompagner la visite d’inspection

3) Visite physique des installations

- Effectuer la visite physique de I'établissement : alentours et abords, locaux, matériels,
Bonnes Pratiques d’Hygiene. L'établissement doit étre en activités pendant la visite
des installations.

- Les inspecteurs évaluent la conception des locaux, les conditions générales d”hygiene

et d exploitation

4) Analyse de la documentation

- Evaluation du systeme HACCP. L’ inspecteur vérifie que le plan HACCP est suffisant
pour assurer la maitrise sanitaire des dangers identifiés. 11 vérifie que I"application du
plan HACCP est effective

- Evaluation des Programmes plans de maitrise sanitaire (Les Bonnes Pratiques
d’Hygiene, efficacité du plan de nettoyage/désinfection, vérification du plan de
dératisation/désinsectisation...)

- Evaluation des documents d’enregistrement

- L’inspecteur s’assure aussi que le programme des analyses d’autocontrdle est effectué
en controlant le registre des demandes d’analyse et des résultais d’analyses disponibles

dans 1" établisse ment

5) Réunion i huis-clos entre les inspecteurs

- La réunion de huis-clos se déroule dans I’établissement
- Les inspecteurs effectuent le bilan de I'inspection (erreurs constatées) et dresse le
compte rendu des non conformités de 1"usine

- Préparation des recommandations d’amélioration
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- Reédaction du rapport de synthése indiquant les écarts releves, les préconisations et
mesures correctives, les délais proposés
- Remplir le registre de I’établisse ment

- Les inspecteurs remplissent la grille d’inspection

6) Réunion de ¢ldture

- La réunion de cloture s’effectue dans I'établissement avec les mémes personnes que
celles présentent i la réunion d’ouverture

- Présentation des résultats et des principales remarques aux personnes de
I'établissement

- Signature du rapport provisoire

7) Rédaction et diffusion du rapport d’inspection
- Les inspecteurs reviennent au bureau

- Les inspecteurs rédigent le rapport d’inspection. Ce rapport mentionne les non-
conformités et les recommandations et précise le classement de 1’établissement en
fonction du niveau sanitaire (A, B, C ou D). Dans le cas d’une demande de d”agrément
sanitaire (initiale ow renouvellement), les inspecieurs notifient 4 1 opérateur
I"attribution de I'agrément si le rapport d’inspection est favorable. Le rapport est
transmis a I’opérateur dans les 7 jours ouvrables suivant la visite sur site. L" Autorité
Compétente demande a I'opérateur, 'il y a lieu, de lui fournir un plan de mesures
correctives dans les 15 jours ouvrables suivant I'émission du rapport d*inspection. Une
copie du rapport est archivée i la Direction de 1"Elevage et des Services Vétérinaires
de Djibouti.

VII - Documents associés
- Formulaire d’inspection et audit des usines de transformation des produits de la péche

- Registre d’enregistrement des activités
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RESPONSABLE

PROCESSUS

DOCUMENTS

Inspecteur de la DESV

Inspecteurs de la DESV

Inspecteurs de la DESV

Inspecteurs de la DESV et
Représentants de
I"établissement (Direction
qualité)

Inspecteurs de la DESV et
Représentants de
I'établissement
Inspecteur de la DESVY et

Représentants de
I'établissement

Inspecteur de la DESV

Inspecteur de la DESV et
Représentants de
I'établissement (Direction

qualité)

Inspecteur de la DESV

Inspecteur de la DESV

Inspecteur de la DESV

sénérale, resp. production, resp.

générale, resp. production, resp.

Prise de contact avec I'opérateur
pour fixer un rendez-vous

i i

Préparation de I'inspection

Arrivée dans 1"établissement

Réunion d’ouverture pour fixer les
objectifs de 1"inspection

Inspection physique de
I"établissement

Analyse de la documentation et
de la tracabilité

Réunion a huis-clos entre les
inspecteurs-remplir la grille d’ audit

|

Réunion de cloture et présentation
des principales remarques

Fin de I"inspection et retour aux
bureaux de la DESV

!

Archivage des fiches d’Audit,
rédaction du rapport d’inspection

!

Transmission du rapport d’inspection i
I’opérateur dans les 7 jours ouvrables
suivant I'inspection sur site-copie
conservée aux bureaux de Direction de
I’Elevage et des Services Vétérinaires

- Grilles d"audit
-Dossier de demande d"agrément
sanitaire

Documentation de
I"établissement (HACCP, BPH,
fiches d’enregistrement, registre
d'inspection, documents liés a la
tragabilité)

Grilles d'audit

Signature de la grille d"audit par
le responsable de 1"établissement

Grilles d audit

Rapport d'inspection
Lettre d"accompagnement
Copie du rapport d’ inspection

Svnoptigue du processus de 1’ inspection sanitaire
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Annexe 1: formulaire d’inspection d’un établissement de transformation des Produits
de la péche

Annexe 2 : modele de rapport d’inspection a rédigé suite a la visite d’un établissement
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FORMULAIRE D’AUDIT ETABLISSEMENT DE TRAITEMENT
Exigences sanitaires relatives a la construction et au matériel d’exploitation — F 01
Nom de I'établissement: Numéro d'agrément :
Date de l'audit : Nom de l'inspecteur :
NA: non applicable, NV: Non vu, C: Conforme
Exigences sanitaires relatives
a la construction et au matériel d'exploitation
Gravité des défauts
Elements a inspecter Mi Ma G C | Observati
ons
1. Conception des lieux de travail :
1,1 Surface suffisante pour travailler de fagon hygiénique [ 1 ([ 1
1.2 Evite la contamination croisée [ 110 1
1.2 Séparation des secteurs propres et souillés [ 1 (1 1
2.  Aire de réception
2.1 Est elle propre et en bon état d'entretien [ 1]
2.2 Sols, murs et plafonds faciles a nettoyer [ 1]
2.3 Lavage adéquat avec de 'eau potable [ ]
2.4 Systéme de drainage adéquat et facile & nettoyer [ ]
3. Lieu de travail des produits de la peche :
3.1S0ls:
= Matériaux imperméables et faciles a nettoyer/ désinfectar [ 1 (0 1]
» Ecoulement ou évacuation des eaux faciles [ 1 (0 1]
3.2 Murs :
= Surfaces lisses faciles & nettoyer / désinfecter [ 110 1
= Surfaces résistantes et imperméables [ 1 (0 1]
3.3 Plafonds faciles & nettoyer [ 11 1
3.4 Portes :
= En matériaux inaltérables [ 1 1
= Faciles & nettoyer [ 110 1
» Etanches [ ]
» Suffisante [ 110 1
» Bonne évacuation des buées [ 1 (0 1]
3.6 Eclairage (naturel ou artificiel) d'intensité suffisante [ 1 (0 1]
3.7 Dispositifs de nettoyage / désinfection des mains :
= Ennombre suffisant [ 1 (0 1]
» Robinets non actionnables a la main [ ]
= Essuie-mains a usage unigue [ 1 (0 1]
= Savon désinfectant disponible et approuvé [ ]
3.8 Dispositifs disponibles pour le nettoyage / désinfection des
installations, des outils et du matériel
» Equipement adéquat disponible [ 1 (0 1]
Assignée a une section spécifique [ ]
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Exigences sanitaires relatives
a la construction et au mateériel d'exploitation
Gravité des défauts
Elements a inspecter Mi Ma G C | Observati
ons

4. Chambres froides:
4.1 Sols :
#  Matériaux imperméables [ 111 1

# [Facile a nettoyer / désinfecter

# Ecoulement ou évacuation des eaux faciles [ 1 ([ 1
4.2 Murs :

= Surfaces lisses faciles a nettoyer / désinfecter [ 11 1

# Surfaces résistantes et imperméables [ 10 1

4.3 Plafonds faciles a nettoyer [ 1 ([ 1

4.4 Portes :
# En matériaux inaltérables [ 10 1
» Faciles a nettoyer [ 1|0 1]

# FEtanches [ ]

4.5 Eclairage (naturel ou_artificiel) d'intensité suffisante [ 11 1

4.6 Puissance frigorifique suffisante L 1T 110 1

5. Protection contre les animaux indésirables : [ 1 (I 1
Chat ; chiens ; oiseaux ; rongeurs...

6. outils de travail (tables de découpe ; ustensiles ;
bandes transporieuses...)

6.1 En matériaux résistants a la corrosion [ 110 1
6.2 Faciles & nettoyer et & désinfecter [ 1 ]

7. Evacuation des déchets et produits impropres :

7.1 Conteneurs & déchets étanches et en matériaux résistants
a la corrosion [ 110 1
7.2 Local pour entreposer ces dechets si il ne sont pas
évacués au moins & la fin de chaque journée [ 111 1

8. Approvisionnement en eau potable (EP) ou en eau
de mer propre (EMP)

8.1 Installation d'approvisionnement disponible [ 110 1

8.2 Pression et valume suffisants [ ]

8.2 Distinction entre les tuyauteries EP :EMP et l'eau non [ 111 1
potable par des peintures de couleurs différentes
9. Egodt

9.1 Systéme d'élimination des eaux usées adéquat [ 110 1Yl 1]

Exigences sanitaires relatives
a la construction et au materiel d'exploitation
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Gravité des défauts
Mi Ma G C | Observati
ons

Elements a inspecter

10. Vestiaires et cabinets d"aisance :
10.1 Nombre approprié de vestiaires [ 111 1
10.2 Vestiaires a sols/murs lisses et nettoyable./désinfectables [ 110 1
10.3 Nombre approprié de lavabos [ 111 1
10.4 Lavabos pourvus de robinet non actionnables & la main
10.5 D'essuies mains a usage unigues
10.6 De savons et désinfectants disponibles.

10.7 Nombre approprié de cabinets d'aisance

10.8 Equipés de décharge d'eau automatique [ ]
10.9 Cabinets d'aisance n'ouvrant pas directement sur les
lecaux de travail [ ]

11. Nettoyage et assainissement des véhicules
111 Adéquatement équipé [ 1|1 1
11.2  Installation séparé [ ]

12. Installation de congélation et d'entreposage :
12.1  Puissance frigorifique des congélateurs suffisante [ 111 1
12.2  Puissance frigorifique des entrepdts frigorifiques

suffisante (T < -18°C en général) ou T < -9°C si poissons [ ]

congelés en saumure)
12.3  Entrepdts munis de systémes d'enregistrement de la [ 111 1
température facile & consulter
12.4  Partie thermosensible du thermométre placée dans la|[ ] |[ 1 [ ]
zone ol la température est la plus élevée

13. Installation pour les produits de la péche vivants :
13.1 Parmet tant de bonnes conditions de survie [ 111 1 MA
13.2  Alimentée en eau de qualité satisfaisante [ 111 1 MA

14. Cas des conserveries :
141 Appareils de stérilisation munis de systémes de [ ]
vérification du traitement thermique
142  Equipement disponible pour examen de serti [ ]

15. Cas des installations de fumage :
15.1 Local pour fumage séparé ou emplacement particulier [ 11 1
15.2  Ventilation adéquate (en cas de besoin) [ 111 1

16. Cas des installations de salage :
16.1 Local pour salage différent et écarté des aires ol
s'effectuent les autres opérations [ ]
16.2 Cuves de saumurage construites de fagon & eéviter
toute pollution pendant saumurage [ 111 1
17. Infirmerie / cabinet médical
17.1 Service médical/ de soins disponible [ 1]
17.2 Personnel médical présent pendant le travail [ ]
18. Blanchisserie (propre ou sous contrat)
18.1 Suffisante et adéquate pour les beseoins [ ]
18.2  Siexterne, transport et dépdt hygiénique [ ]
18.3  Efficacité du traitement
19. Service de laboraloire d’analyse
19.1 disponible et performant [ ]
20. Production de glace
20.1 Glace produit avec de I'eau potable ou EMP, garantie [ 1]
20.2 Silos a glace hygiéniques [ ]
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21. Envircnnement externe
21.1 Etablissement adéquatement cloturé [ ]
21.2 Raisonnablement propre [ ]

Les définitions suivantes s'appliquent aux défauts de non conformité observés selon leur
gravité :
» Défaut Critique (C) :

est considéré comme défaut de non conformité critique, toute
condition ou pratique qui peut conduire a4 l'obtention d'un
produit malsain ou dangereux pour la santé du consommateur
est considéré comme défaut de non conformité grave, toute
condition ou pratigue qui entrave l'hygiéne industrielle et
l'obtention d'un degré de salubrité suffisant et conduit & un
produit contaming ou altéré mais sans risque direct et probable
pour la santé publigue.

est considéré comme défaut de non conformité majeur, toute
condition ou pratique qui entrave l'hygiéne et la salubrité
générales et peut conduire & 'altération de la qualité du produit.
est considéré comme défaut de non conformité mineur, toute
condition ou pratique non conforme aux exigences sanitaires et
d'hygiéne sans pour autant étre un défaut critique, grave ou
majeur.

» Défaut Grave (G) :

= Deéfaut Majeur (Ma) :

» Deéfaut Mineur (Mi) :

A la fin de l'audit, il est proposé a la structure contrélée une classification letirée dépendante
du nombre et de la catégorie des défauts de non conformité observés.

Resultats : Classification des structures selon le nombre de défauts de non conformité.

Categorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma défauts G défauts C
{mineurs) {majeurs) (graves) {critiques)
a6 0as 0 0
A
B 7 ou plus 6a1il 142 0
C MNA 11 ou plus 3ad 0
D (non agréée) |NA MNA 5 ou plus 1 ou plus
MNA: Non applicable dans ce cas
Resultats pour l'usine
Categorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma défauts G défauts C
{mineurs) {majeurs) (graves) {critiques)
A
B
C
D (non agréée) | NA NA

MNA: Non applicable dans ce cas

Mi ssion de

sui vi
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FORMULAIRE D’AUDIT D’ ETABLISSEMENTS DE TRAITEMENT A TERRE

Exigences sanitaires relatives aux conditions d’hygiéne et d’exploitation = F 02

Nom de I'établissement: Numéro d’agrément ;

Date de l'audit : MNom de linspecteur ;

NA: non applicable, NV: Non vu, C: Conforme
Exigences sanitaires relatives
aux conditions d’hygiene et d'exploitation
Gravité des défauts

Eléments a inspecter Mi Ma G C | Observati
ons

1. Hygiéne des locaux et matériels :

# Maintenus en bon état de propreté et d'entretien [ ]

# Destruction des rongeurs, animaux et autres vermines

systématiquement effectude [ 11 1

— Raticides, insecticides, désinfectants ou autres

substances toxigues entreposés dans local ou armoire [ 1]
fermant & clé

— Pas de risque de contamination des produits par les

raticides, insecticides,... [ ]

# Lieux de travail utilisés uniquement pour I'élaboration des

produits [ 1 ([ ]

# Eau potable ou eau de mer propre utilisée pour tous les

usages, sauf autrement indiqué [ ]

» Détersifs et désinfectants agrées [ ]

# Locaux et matériels nettoyés et désinfectés une fois par

journée de travail au moins [ ]

2. Hygiéne du personnel :
# Cenificat médical pour toute personne manipulant des [ 1]
produits

Interdiction & toute personne susceptible de contaminer le
produit de le manipuler/travailler

Port de vétements de travail appropriés et propres [ ]
Cheveux complétement erveloppés par une coiffure propre [ ]
Mains lavées a chaque reprise de travail

Blessures et plaies aux mains recouvertes de pansements
etanches

Personnel respectant les interdictions de fumer, boire, [ 11 1
cracher et manger dans les locaux de travail / entreposage
FProgramme de formation du personnel [ 111 ]
Fabrication et utilisation de la glace :
Glace fabriquée a partir 'EP ou EMP [ ]
Glace entreposée hygiéniquement dans des conteneurs
prévus a cet effet. [ ]
# Conteneurs & glace propres et bien entretenus. [ 1T 1

N

A U G |

Al

¥ oy Wy
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Gravité des défauts

Eléments a inspecter Mi Ma (G C Observatio
ns

4. Conlaineurs pour le poisson frais et filetage
» Evitent la contamination?

# Présewvent 'hygiéne du produit?
# Avec drainage facile ?
* Le filetage permet la contamination?

— e —

@

Evacuation des déchets :
Déchets évacués au moins une fois par jour [ 110 1
# Conteneursilocal a déchets nettoyé(s)/désinfecté(s) aprés
chaque utilisation [ ]
# Les déchets entreposés ne sont pas une source de
cohtamination ou de nuisance pour I'établissement [ ]I 1
6. Produits frais :
~ Etétage et éviscération hygiénigues [ 1 (I 1
» Poissons &tétés ou éviscérés sont lavés abondamment &
leau potable ou de mer propre, immeédiatement aprés [ 111 1
apération
# Filetage et tranchage réalisés dans des emplacements
différents de celui pour ététage et éviscération [ 11T 1
# Filetage et tranchage faits sans contamination ou souillure
des filets et tranches [ 11T 1
7 Filets et tranches ne séjournent pas longtemps sur les
tables de travail [ ]
# Filets et tranches pour vente en frais rapidement réfrigérés [ 1]
# Viscéres et parties dangereuses pour le consommateur
rapidement écartées du produit [ ]

Y

7. Entreposage des produits congelés :

# Les températures sont enregistrées sur le thermographe [ 1 ([ 1
# Les enregistrements sont conservés au moins pendant la

période de durabilité du produit [ 111 1
8. Produits décongelés :
# Produits décongelés de fagon hygiénique [ 1]
# Pas de risque de contamination pendant la décongélation [ 1]
#  Ecoulement efficace de 'eau de fusion [ 1]
#  Température des produits decongelés appropriée [ 1]
# ldentification appropriée des produits décongelés destinés

a étre mis sur le marché [ ]
9. Produits transformes :

# Traitement des germes pathogénes  approuveés, MA
notamment pour bivalves non vivants (Décision 93/25/CE) [ ]
# Traitements thermiques appligués enregistras. [ 1]
# Paramétres du produit (pH, Aw, sel) enregistrés [ 1]
# Registres bien tenus et gardés pendant, au moins, la
période de conservation du produit [ ]
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10. Conserves de poisson :
# Traitement thermigque approprié et approuvé [ ]
» Récipients stérilisés refroidis a I'eau potable [ 1]
# Tests dincubation (37°C, 7] ou 35%C, 10j) effectués
réguligrement {chaque lot au mains) [ 110 1
7 Produits finis soumis & examen microbiologique
régulierement [ 1 ([ 1
r Examens de serti réalises régulierement [ ]
# Contrdles réguliers pour s'assurer que les récipients ne
sont pas endommagés [ ]
# Allotement approprié (récipients du méme lot stérilisés de [ 1]
fagon identigue
11. Fumage :
»  Matériaux utilisés pour la production de fumée entreposés
al'écart du lieu de fumage [ ]
# Production de fumée ne présente pas de risque de
cohtamination des produits [ 11 1
# Production de fumée n'utilise pas bois peint, vernis, collé
ou traité chimigquement [ 110 1
» Produit fume refroidi rapidement a sa température de
conservation avant emballage [ ]

12. Salage :
* Sel propre et entreposé correctement [ 111 1
* Le sel n'est pas réutilisé [ 11T 1
» Cuves de saumurage et aires de salage nettoyées avant

emploi N

13. Produits de crustacés et de mollusques cuits :
# La cuisson est rapidement suivi d'un refroidissement
jusgu'a température de la glace [ 1 ([ 1
# L'zau de refroidissement est de I'=au potable ou de I'eau de
mer propre [ ]
» Décorticage et décoquillage hygiéniques [ 1| 1 |NA
» Produits cuits rapidement congelés ou réfrigérés a
tempéraiure approprige. [ 1 ([ 1
# Produits cuits entreposés dans des salles adéquates [ 10 111 1
» Contréles microbiologigues réguligrement effectués

14. Pulpe de poisson : MA

» Matigres premiéres exemptes de viscéres. [ 1] MNA

» Séparation mécanique réalisée sans délai aprés filetage. [ 1] MNA

# Le poisson entier est éviscéré et lavé avant extraction de la MNA
pulpe. [ ]

# Les machines d'extraction sont nettoyées au meins toutes MNA
les 2 heures. [ ]

# La pulpe est immédiatement congelée ou stabilisée par MNA
une autre méthode. [ ]

Page 14 sur 21

Mi ssion de sui vi de Imiaad wins tdeen d & AtCe dten iDg u e oautt ide f or 59



Rapport finali CA011DJI

Cardno Agrisystems Consortium SFP Module 1

15. Conditions concernant les parasites :

# Poissons soumis & contrdle visuel pour rechercher et
enlever parasites visibles

» Poissons ou parties de poissons manifestement parasitées
non commercialisés pour I'alimentation humaine

» Controles des parasites effectués selon décision

» Poissons a consommer crus ou hareng, sprat, magueread,
saumaon sauvage fumés a froid (T< 60%C) sont soumis a un
traitement de congélation:
—  T=-207C pendant 24h au mains.
— Fabricant vérifie que c¢es poissons subissent ce

traitement de congélation.

» Poissons congelés ou débarrassés de parasites sont

accompagnés d'une attestation le spécifiant.

Total de défauts

Résultats : Classification des structures selon le nombre de défauts de non conformité.

Catégorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma defauts G défauts C
{mineurs) {(majeurs) (graves) {critiques)
0ae 0as 0 0
A
B 7 ou plus 6ai0 142 0
C MNA 11 ou plus 3a4d 0
D (non agréée) |NA MNA 5 ou plus 1 ou plus
NA: Non applicable dans ce cas
Résultats pour 'usine FORMULAIRE F 02
Catégorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma defauts G défauts C
{mineurs) {(majeurs) (graves) {critiques)
A
B
C
D (non agréée) |NA MNA
RESULTATS CUMULATIFS : F 01 + F 02
Catégorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma defauts G défauts C
{mineurs) {(majeurs) (graves) {critiques)
A
B
C
D (non agréée) |NA MNA
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FORMULAIRE D’AUDIT D’ETABLISSEMENTS DE TRANSFORMATION A TERRE
APLICATION DU PLAN HACCP — F 04 (HS)
Nom de I"établissement: Numéro d'agrément :
Date de laudit : Nom de linspecteur :
Produit ou ligne concerne Nom de linspecteur 2 ;
Application des principes HACCP oui [non| Commentaires

P1. Identification des dangers :
1 Tous les dangers raisonnables ont été considérés.
2 Leur signification est évaluée et les risques importants
sont recensés
3 Des mesures de contréle sont identifiées et mises en
place pour chague danger retenu.

P2. Analyse des risques et détermination
des points critiques (PC):
1 Points critiques essentiels pour le
contréle des dangers respectifs identifiés
2 Une procédure de maitrise existe
pour PC.

P3. Détermination des seuils critiques pour chaque PG :
1 Des limites critiques adéquates sont établies.
2 Ces limites sont validées par I'évidence expérimentale
et/ou des informations publiées.

P4. Mise en place d'un plan de surveillance pour chaque PC :
1 Le systéme mentionne l'action, quand, comment, ou
et qui.

P5. Mise en place de mesures correctives pour chaque
PC:
1 Des mesures correclives efficaces et réalistes
sont prévues pour chagque PC.

P6. Des procédures de vérification efficaces pour chague PC
sont en place et appliquées.
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P7. Des registres sont disponibles pour I'enregistrement :
1 Des activités de surveillance de chaque PC.
2 Des mesures correctives.
3 Des activités de vérification de chaque PC.
4 De I'étalonnage des instruments.

8. Audits internes périodigues pour la vérification du systéme.

9. Systéme de retrait des produits défaillants établi et
opérationnel.

10. Procédure pour le révision annuel du plan établie

Dans ce cas tous les points en relation avec l'application de la méthode HACCP sont
obligatoires, ainsi que les programmes préalables (obligatoires par définition faisant partie de
la réglementation). Des délais raisonnables seront octroyés pour son adoption pour les
établissements en opération et tous exigés pour la présentation d'un dossier d’agrément
avant le demarrage des opérations des nouveaux établissements.

AUDIT DU SUIVI DU PIAN HACCP

ELEMENT OBSERVE DEFAULTS
min maj grave | critigue
1. MODIFICATIONS
1.1 Modifications non communigues ou approuvés [ 111 ]
1.2 Modification des paramétres critiques non/ap [ ]
1.3 Technicien formé non disponible [ ]
2. REGISTRES
2.1 Registres non actualisés [ 111 ]
2.2 Registres faux ou non fiables [ 1|1 111 ]
2.3 Documents falsifiés [ ]
2.4 Registres non disponibles [ ]
3.GESTION DU PLAN
3.1 Mesures préventives non suivis [ 1|1 ]
3.2 Procédures de surveillance non suivie [ ]
3.3 Non exécution de mesures correctives [ ]

Total des déficiences

Total général des déficiences

Les déficiences seront cumulables & celles trouvés suivant le formulaire F 02 dans
le cas dun AUDIT OPERATIONNEL d'une usine.

Toute déficience critique peut causer I'arrét de la production
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MINISTERE DE L’AGRICULTURE DE L'ELEVAGE ET DE LA MER, CHARGE DES
RESSOURCES HYDRAULIQUES

DIRECTION DE L'ELEVAGE ET DES SERVICES VETERINAIRES
B.P. 297-Djibouti
Tel: 35 1025/35 1301
Djibouti ville, DITBOUTI

RAPPORT D’INSPECTION

ETABLISSEMENT

Erablissement :

N°d agrément :

P-DG .

Tel fixe de I érablissement :

CONTACT LORS DE L’'INSPECTION

Nom Fonction Tel

INSEPCTION

Date de Uinspection :

OBJECTIF DE L' INSPECTION (mettre une croix dans la case correspondante)

Demande Renouvellement Inspection Vérification Controle | Autres :
d'agrément | d’agrément impromptue partielle aléatoire
périodigue inopiné
Si autre,
préciser :

Résultat eénéral de classement I'établissement :

.’établissement est classé en catégorie ....
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1- PRESENTATION/ CONTEXTE:

I-1 Conrexte

I-2 Présentation générale de la société

H-OBJECTIFS DE L"INSPECTION

1 - DEROULEMENT DE L'INSPECTION :

HI-1 Les inspecteurs :

HI-2 Chronologie de I'inspection

IV — PRINCIPALES REMAROQUES ISSUES DE L' INSPECTION (=les points graves relevés avec la
grille d audit) :

YV _RESULTATS DE IINSPECTION FT RECOMMANDATIONS
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RESULTATS D’AUDIT

F 05 - Re
Nom de ['établissement : Numéro d’'agrément :
Date de l'audit : MNom des inspecteurs :
PAR ADDITION DES FORMULAIRES n°
Defaut(s) de non-conformité observes Mesure(s) corrective(s) Date limite
envisagee(s) de
realisation

A) Relatifs a la construction et aux matériels d'exploitation

B) Relatif(s) aux conditions d’hygiéne et d’exploitation

C) Systéme HACCP d’assurance qualité, Tracabilité
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Baréme de cotation

Catégorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma défauts G défauts C
(mineurs) (majeurs) (graves) (critiques)
A 0ae6 0as 0 0
B 7 ou plus 6ai10 1a2 0
C NA 11 ou plus 3a4d 0
D NA MNA 5 ou plus 1 ou plus
{(non agréée)
NA : Non Applicable
Synthése des résultats de I'audit
Catégorie Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
de la structure défauts Mi défauts Ma défauts G défauts C
(mineurs) (majeurs) (graves) (critiques)
A
B
C
D
{nhon agréée)
| Résultat : ENTREPOT CLASSE

Conclusions et remargques :

Classification de I'établissement :

Remarques :

Fait 4 Djibouti ville, le ....

Nom des inspecteurs signature des inspecteurs
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ISR G, Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
= /”K;* Vétérinaires PR0O3
¢ /s Version n°
}%;L 5’1 Procédure pour I'obtention dun numéro ]
", & d’agrément sanitaire Emis le
24/06/2009

DIFFUSION :

- Darection de I'Elevage et des Services Vétérinaires de Djibouti (1 ex.)
- Service de Controle vétérinaire et alimentaire

- Sous-Direction Régionale de la région de Tadjourah (lex.)

- Sous-Direction Régionale de la région de Obock (1 ex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d approbation

MODIFICATIONS :

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre Date Signature
REDACTION Insp_z_acteur €Ie’]_a Dll‘ﬂC[lGﬂ c_l_e 1 E!evage et des
Services Vétérinaires de Djibouti
VERIFICATION C.I.lef de service du controle vétérinaire et
alimentaire
APPROBATION Directeur de la Direction de 1'Elevage et des

Services Vétérinaires de Djibouti
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I. Objet

Cette procédure a pour objet de décrire les étapes a suivre pour établissements de
transformation des produits de la péche, en vue de l'obtention et du renouvellement de

I"agrément sanitaire.

II. Domaine d’application

Cette procédure s’applique aux établissements de traitement et de transformation des produits

de la péche destinés a étre exporiés.

III. Base réglementaire

IV. Définitions

DESV : Direction de I'Elevage et des Services Vétérinaires

BPH : Bonnes Pratiques d’Hy giene

SDR : Sous-Direction régionale

« Agrément » : Numéro attribué a un établissement afin de valider que celui-ci respecte bien
la réglementation sanitaire en vigueur notamment en ce qui concerne la structure des locaux,
les BPH et le plan HACCP

Transformation : toute opération de découpe ou de modification de I'intégrité des produits de
la péche autre que I"éviscération ou I'ététage (ex : filetage, tranchage)

Traitement : opération de manipulation, éviscération, ététage ou glacage des produits de la
péche

DG SANCO : Direction Générale de la santé et la protection du Consommateur
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V. Démarche i suivre pour I’obtention du numéro d’asrément sanitaire

1- Tout établissement de traitement et de transformation des produits de la péche destinés a
étre exportés doit obtenir un agrément sanitaire a 'exportation. 11 doit adresser au
Directeur de la DESV une demande d’agrément.

2- Transmission par la DESV de la demande au Service de contrdle vétérinaire et alimentaire.

3- Transmission par le Service de contrdle vétérinaire et alimentaire du formulaire de
demande d’agrément sanitaire a I’établissement.

4- le professionnel compléte le formulaire et le renvoi avec le dossier de demande d’agrément

sanitaire complet au Service de controle vétérinaire et alimentaire

T

Réception du dossier complet de demande d’agrément pas le Service de controle
véleérinaire et alimentaire.

6- Le Service de controle vétérinaire et alimentaire désigne au moins 2 inspecteurs pour
effectuer D'inspection de 1'établissement. Ensuite Iinspection se déroule dans
I"établissement conformément & la procédure d’inspection des établissements de

transformation des produits de la péche (PR02)

Iy

Transmission du rapport d’inspection a I'établissement dans un délai de quinze (15) jours
ouvrables apres avis de la DESV
8

Si le rapport des inspecteurs fait ressortir que 1'établissement est conforme aux normes
sanitaires exigées, il est enregistré et regoit un numéro d’agrément qui lui est
communiqué

-Si au contraire, I'établissement ne répond pas aux normes sanitaires requises, il est demandé

au professionnel de proposer un programme d’actions correctives visant i se conformer
aux normes sanitaires

9- Lorsque I'établissement obtient un numéro d’agrément, la DESV transmet ce numéro a a la

DG SANCO de I'Union Européenne

VI Documents associé

Fiche de demande d’agrément sanitaire

Procédure d’inspection des établissements de transformation des produits de la péche
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RESPONSABLE

PROCESSUS

DOCUMENTS

Entreprise désirant obtenir
un numéro d'agrément
sanitaire

La DESVY fransmet la
demande au Service de
contréles vétérinaires et
alimentaires

Le Service de contrdles
vétérinaires et alimentaire
envol le dossier &
‘entreprise

L'entreprise refoume le
dossier complet au
Service de contrdles
véterinaires et alimentaires

Service de contrdles

vétérinaires et alimentaires

Service de contrdles
vétérnaires et alimentaires

Service de contrdles
vétérnaires et alimentaires

Inspecteurs du Service de
contréles vétérinaires et
alimentaires

Service de contrdles
vétérinaires et alimentaires

DESY

Déclaration d'intention et
adressée ala DESY

|

Transmission de la demande
au chef de service

|

Transmission du dossier technique &
I'enfreprise demandeuss

|

Ernvol au Service de contrdle du
dossier complet de demande

d'agrement

I

Etude du dossier

" Dossier .

<i:: complet et :::—:-—r- Oui
—~qgcceptab eé‘r
~ -
Non

v

Demande d'information
complémentaire

Inspection sur site

l

Décision
a.hS Ucb_, Non

Qui
4

Mofification de |'agrement sanitaire
I'entreprise, envoi de la nofification ala
Délégation de I'Union Européenne DG

SANCO

}

L'agrément entre en application &
partir de la publication sur le site
officiel de la DG SANCO

Lettre de demands de
dossier pour obtenir un
numéero d'agrément

Lettre de demande de
dossier pour olbtenir un
numéro d'agrément

Dossier de demande
d'agrément

Dossier de demande
d'agréement

Dossier de demande

d'agrément

Dossier de demande
d'agrément

Rapport d'inspection

Lettre de notification

Svnoptigue du processus de demande d'agrément

Mi ssion de sui vi
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LE DOSSIER DE DEMANDE D'AGREMENT SANITAIRE DOIT COMPRENDRE :

1) Une letire de sollicitation gqui mentionne les points suivants :

- Nom du demandeur

- Fonction

- Nom de I'établissement

- Adresse

- Confacts

- Type d'activite

- La lettre doit mentionner: « je sollicite ['agrément sanitaire
conformément aux réglements sanifaires régissant la production et ia
mise sur le marché des produits de la péche destings & la
consommation humaine 1.

2) Les éléments svivants :
1) Le type d'activité et le volume (en tonnage annuel) de 'activité
2] La liste précise des catégories de produits oréparés, transformées ou enfreposés

3] Un plan de situation indiguant ses sources d'aporovisionnement en eau potable
et son circuit d'évacuation des equx usées

4] Un plan d'ensemble de I'établissement indiguant la dispesition des locaux de
travail, des locaux @ usage du personnel, des emplacements des lave-mains et des
circuits parcourus par le personnel, des denrees, les dechets et les matériaux de
conditionnement et d'emballage

5] La descripfion détaillée des locaux

&) La description de I'équipement et du matériel utilisé,

7} La description des conditions de foncticnnement [température du lieu de travail,
horaires...)

7] La capacité de stockage des matiéres premigres et des produits finis, ainsi gue le
tonnage de production journaligre orévu,

11} Une aoftestation de potabilié de l'equ, a défaut, une atfestation de

raccordement au réseau public. Résultats d'analyses de 'eau prélevés dans un
point de I'établissement

12} Les procedures et documents relafifs
a) Au confréle a réeception des denrées,
b) Au confréle des températures (locaux, éguipements et denrées),
c) A la tracabilité des denrées alimentaires

13} Le plan de neftovage et de désinfection de I'établissement
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14} Le plan de lutie contfre les animaux indésirables (contrat avec une société de
fraitement)

15} Le plan de formation du personnel @ la sécurité sanitaire des aliments
14) Le plan d'analyse micro biologique
a) Fréguence d'analyse et nombre d echantillon
c) Procédure de gestion des produits non conformes (retfrait, raopel....]

18} fournir I'ensemble du plan HACCFE (Hazard Analysis Critical Conirol Point3 :
analyse des dangers - Points critigues pour leur maitrise).
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s E G Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
d /;(;, Vétérinaires PR04
¢ /w2 Version n*
h’ ; Procédure de suspension et de retrait d’un I
RN ol agrément sanitaire Emis le
24/06/2009

DIFFUSION :

- Direction de I'Elevage et des Services VEtérinaires de Djibouti (1 ex.)
- Service de Controle vétérinaire et alimentaire

- Sous-Direction Régionale de la région de Tadjourah (lex.)

- Sous-Direction Régionale de la région de Obock (1 ex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d approbation

MODIFICATIONS :

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre Date Signature

Inspecteur de la Direction de 1'Elevage et des

REDACTION Services Vétérinaires de Djibouti

VERIFICATION C.].]Ef de service du contrble vétérinaire et
alimentaire

APPROBATION Directeur de la Direction de I'Elevage et des

Services Vétérinaires de Djibouti
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I Objet

Cette procédure a pour objet de décrire les étapes a suivre pour suspendre et refirer un

agrément sanifaire.

II. Domaine d’application
Cette procédure s’applique aux établissements de traitement et de transformation des produits

de la péche destinés a &tre exportés.

III. Base réglementaire

IV. Deéfinitions

AC : Autorité Compétente

DESYV : Direction de I'Elevage et des Services Vétérinaires

BPH : Bonnes Pratiques d’Hy giéne

SDR : Sous-Direction régionale

« Agrément » : Numéro attribué a un établissement afin de valider que celui-ci respecte bien
la réglementation sanitaire en vigueur notamment en ce qui concerne la structure des locaux,
les BPH et le plan HACCP.

Transformation : toute opération de découpe ou de modification de I'intégrité des produits de
la péche autre que I'éviscération ou I'ététage (ex : filetage, tranchage)

Traitement : opération de manipulation, éviscération, ététage ou glacage des produits de la
péche

DG SANCO : Direction Générale de la Santé et de la Protection des Consommateurs

V. Démarche i suivre pour suspendre ou retirer un agrément sanitaire

A la suite d’une inspection sanitaire d"un établissement de traitement et de transformation des
produits de la péche, 'AC (c'est-d-dire la DESV) peut décider de suspendre ou retirer
I"agrément sanitaire. L'’AC peut prendre cette décision lorsque de graves anomalies sont
constatées ou lorsque le résultat de 1'inspection classe ’établissement « D ». Cette décision

peut étre prise a I'issue d’une inspection de routine ou suife i une inspection inopinée.
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Lorsquune telle décision est prise par I'AC la procédure suivante doit étre suivie :

1- la DESV adresse un courrier pour notifier  I'établissement que son agrément sanitaire
est suspendu ou retiré et lui annonce qu’il n’a plus Iautorisation d’exporter les
produits de péche vers 1"Union Européenne. A partir de la date de notification, la
DESV ne doit plus émettre de certificat sanitaire.

2- La DESV dresse alors une nouvelle liste des établissements disposant d’un agrément
sanitaire

3- La DESV en informe immédiatement la DG SANCO en lui envoyant une copie de cette
nouvelle liste des établissements agréés.

4- La DESV en informe le chef du service de controle vétérinaire et alimentaire

5- Suite a la notification du retrait ou de la suspension de I'agré ment sanitaire, la DSEV
demande a I’établissement de lui fournir un plan d’actions correctives répondant aux

remarques formulées dans le rapport d’inspection

VI. Documents associé

Courrier pour notifier le retrait ou la suspension de I'agrément sanitaire

Procédure d’inspection des établissements de transformation des produits de la péche

Rapport d’inspection
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RESPONSABLE PROCESSUS DOCUMENTS
Inspecteurs du Service de Inspection de Rapport d'inspection
contréle vétérinaire et I'établissement
alimentaire

De&cision de suspension ou
refrait de I'agrement

sanitaire
Le Service de cgntrfvlel Avertir la DESV de la décision de
veterinaire et aimeniaire retirer ou suspendre I'agrément Rapport d'inspection
transmet le rapport sanitaire
d'inspection avec les
conclusions G la DESY
MNofification de la décision de
La DESY fransmet la ifi ion
notification sUspension ou suppression de Letire de nofification
'‘agrément sanifaire al'opéerateur
Lo DESY Elaboration d'une nouvelle liste Liste d'établissements
d'établissements agrées agréés
La DESY Envoi de la nouvelle liste Liste d'&tablissements
d'établissements agrées ala agrees
DG SANCO
y Envol d'une copie de la nouvells Liste d'établissements
La DESV iste d' établissements agréés agréés

Service de contrdle vétérinaire et
aux SDR de Tadjurah et Obock

Synoptigue du processus de retrait d'un agrément sanitaire
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A Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
e /’K;* Vétérinaires PRO3
¢ /w2 Version n*
;i; #’1 j Procédure d’évaluation organoleptique des _ I
i, i produits de la mer Emis le
24/06/2009

DIFFUSION :

- Direction de I’ Elevage et des Services Vétérinaires de Djibouti (1 ex.)
- Service de Contréle vétérinaire et alimentaire

- Sous-Direction Régionale de la région de Tadjourah (lex.)

- Sous-Direction Régionale de la région de Obock (1 ex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d”approbation

MODIFICATIONS :

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre Date Signature

Inspecteur de la Direction de 1I'Elevage et des

REDACTION Services Vétérinaires de Djibouti

VERIFICATION C.l:]&f de e.;en-'lce du contrdle vétérinaire et
alimentaire

APPROBATION Directeur de la Direction de I’Elevage et des

Services Vétérinaires de Djibouti
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L. Objet

Cette procédure a pour objet de décrire la procédure d’ analyse organoleptique des produits de

la péche destinée a la consommation humaine.

IL Domaine d’application
Cette procédure s’applique a toutes les opérations d’évaluation de I'état de fraicheur des

produits de le péche.

III. Base réglementaire

IV. Définitions

L’analyse organoleptique : Analyse qui permet de déterminer I'état de fraicheur des produits

de la mer au moyen des organes de sens (vision, touché, odora).

V. Démarche i suivre pour I'analvse orgsanoleptique des produits de la péche

Lorsque des prélevements sont effectués, 'inspecteur récupere les échantillons et doit
procéder a I"analyse organoleptique des produits de péche.
Cette analyse sensorielle se base sur des barémes de cotation. Ces barémes s appliquent de
fagon spécifique a chaque grand groupe de produits de la péche suivants :

A. Poissons

B. Céphalopodes

C. Crustacés

Pour chaque groupe de poissons des barémes sont définis. Ces baremes permettent de
déterminer I'état de fraicheur des produits de la péche. Ils sont alors classés Extra, A, B, el
Non ADMIS en en fonction de la catégorie de fraicheur. Les crevettes sont classés

uniquement en Extra ou A (Cf. baréme).

Pour les produits frais: L'inspecteur évalue 1’état de fraicheur des produits de la péche en
faisant appel a ses différents sens : vue, odorat, touché. L’inspecteur vérifie I"aspect de la
peau, de I’eeil, des branchies, de la chair, de la colonne vertébrale, de certains organes

spécifiques (fentacules, carapaces...).
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L’inspecteur détermine la classe du lot concerné en fonction des notations obtenues avec les
barémes de fraicheur ci-dessous : Extra, A, B, C ou « non admis ». L’inspecteur consigne les

résuliats de I'inspection organoleptique dans un rapport qu’il transmet & 'exploitant. 1l en

garde une copie qui sera archivée au bureau.

Lorsque I'inspecteur doit procéder a 1’analyse organoleptique de produits congelés, il procede

a la décongélation des produits puis effectue 1’analyse sensorielle suivant le méme schéma
que pour les produits frais.

VI Documents associés

- Baremes de cotation et de classement des produits de la péche

- Rapport d’inspection

VII. Matériel Nécessaire

Pour effectuer cette analyse organoleptique, 1’inspecteur aura besoin du matériel suivant :

- Paire de gant
-1 trousse a dissection (ciseau, scalpel)
- Blouse / tabliers

- Plateau de dissection
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VIII. Bareme de cotation de frajicheur

A. POISSONS
Critéres
Catégorie de fraicheur Non admis
Extra A B

Peau Pigmentation Pigmentation Pigmentation Pigmentation
vive vive mais sans en voie de ternie (1)
pas aclat décoloration

de décoloration

Mucus cutané transparent Légérement Laiteux Gris jaunatre,
trouble opaque
Qeil Convexe Convexe et Plat; Concave au
{bombé); pupille l&gérament pupille opague centre; pupille
noire brillante; affaissé; pupille grise;
noire ternie;

Branchies (dans
le

Couleur vive; pas
de mucus

Mains colorées;
mucus

Brun/gris se
décolorant;

Jaunatre

poisson éviscéra) transparent mucus opague
Péritoine (dans le | Lisse; brillant; peut étre Tacheté; se Ne colle pas (1)
poisson éviscéra) | difficile a détacher | détaché de la détachant
de la chair chair facilement
de la chair
Odeur des Dalgues Absence d'odeur Fermentée; Aigre
branchies marines d'algues legérement aigre
etde la marines; odeaur
cavité abdominale neutre
Chair Ferme et Moins élastique Légérement Malle (1);
élastique; surface molle (flasque], écailles se
lisse (2) moins élastique; détachent
facilement
de la peau;

catégorie Extra.

{1) Ou dans un état de décomposition plus avancé.
(2) Le poisson frais avant le stade rigor mortis n'est pas ferme et élastigue mais il est guand méme classé dans la

B. CEPHALOPODES

Criteres
Catégorie de fraicheur

Extra A B
Peau Pigmentation vive, Pigmentation Décolorée; se détachant

peau adhérant & la ternie; facilement de la chair

chair peau adhérant a la

chair

Chair Trés ferme; blanche Ferme; blanche Légérement maolle;

nacrée blanc rosé

Tentacules Reésistant & Résistant a4 S'arrachant plus facilement

l'arrachement I'arrachement
Odeur Fraiche; d'algues Faible ou nulle Qdeur d'encre
marines
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C. CRUSTACES

1) Crevettes

Critéres

Catégories de fraicheur

Exira

A

Caractéristigues
minimales

humide et luisante

autres

— Surface de la carapace:

— En cas de transvasemeant,
les crevettes ne doivent
pas coller les unes aux

— Chair sans odeur étrangére
— Exemptes de sable, mucus
et autres matigres étrangéres

Les mémes que celles de la
catégorie Extra

Aspect de la:
1) crevette pourvue
de sa carapace

Couleur rose-rouge clair, avec de petites
taches blanches; partie pectorale de la
carapace principalement claire

— De rose-rouge légérement
délavé a bleu-rouge avec des
taches blanches; la partie pectorale
de |la carapace doit étre de

couleur claire tirant sur le gris

Etat de la chair
pendant et aprés
le décorticage

— Se décortique aisément
— Ferme mais pas coriace

— Se décortique moins aisément
— Moins ferme, légérement coriace

marines; adeur légéremeant

Fragments Rares fragments de crevettes Faible quantité de fragments de
admis crevettes admise
Odeur QOdeur fraiche d'algues Acidulée; absence d'odeur

d'algues marines

douceéatre
2) Langoustines
Critéres
Calégorie de fraicheur
Extra A B

Carapace

Couleur rose pale ou
de rose & orange-
rouge

Couleur rose péle ou

de rose a rouge-orange;

pas de tache
hoire

Legére décoloration;
quelques taches noires

et couleur grisatre,
notamment sur la carapace
et entre les

segments de la queue

Oeil et branchies

Oeil noir brillant;
branchies de couleur
rose

Oeil terne gris-noir;
branchies tirant vers
le gris

Branchies de couleur
gris foncé ou légére
coloration verdatre sur
la surface dorsale de la

carapace
Qdeur Légére odeur Pearte de l'odeur Odeur légérement aigre
caractéristique caractéristique de
de crustaceé crustace. Pas d'odeur
ammoniacale
Chair {queue) Chair translucide de La chair n'est plus Chair opaque et
couleur bleu tirant translucide mais n'est d'aspect terne
sur le blanc pas décolorée
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P, Direction de I'Elevage et des Services Procédure n”
e /”(;f Vétérinaires PRO6
L. i Version n”
i #} ; Procédure relative au prélevement des ]

o, i échantillons Emis le
24/06/2009

DIFFUSION :

- Direction de I'Elevage et des Services Vétérinaires de Djibouti (1 ex.)
- Service de Controle vétérinaire et alimentaire

- Sous-Direction Régionale de la région de Tadjourah (lex.)

- Sous-Direction Régionale de la région de Obock (1 ex.)

DATE D’APPLICATION DE LA PROCEDURE :

Cette procédure entre en application a partir de la date d approbation

MODIFICATIONS ;

CADRE VALIDATION DE LA PROCEDURE :

Titre Date Signature

Inspecteur de la Direction de I'Elevage et des

REDACTION Services Vétérinaires de Djibouti

VERIFICATION C.l:lef de service du contréle vétérinaire et
alimentaire

APPROBATION Directeur de la Direction de 1’Elevage et des

Services Vétérinaires de Djibouti
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L Objet
Cette procédure a pour objet de décrire les méthodes pour le prélevement d’échantillon en vue

de I'envoi au laboratoire pour analyse €tapes a suivre pour suspendre et retirer un agrément

sanitaire.

IL. Domaine d’application

Cette procédure concerne les produits de la péche, 1'eau et la glace utilisées par les
établissements de traitement et de transformation des produits de la péche destinés a étre

exportés.

III. Base réslementaire

IV. Définitions

AC : Autorité Compétente
DESV : Direction de I’Elevage et des Services Vétérinaires

SDR: Sous-Direction Reégionale

V. Mouode opératoire

V-1 procédure de prélevement

Pour effectuer des prélevements sur des produits de la péche frais, I'inspecteur doit

suivre les étapes suivantes :

1) Préparation du matériel de prélevement (glaciere, sachet stériles. ..)
2) L’inspecteur détermine la taille de I'échantillon a prélever en fonction de la taille du

lot, du type de produit et de I'analyse a effectuer
3) Effectuer les prélévements et conditionner les échantillons

4) Identification des échantillons :
5) Envoi des échantillons au laboratoire apres prélevement. Dans le cas contraire les

échantillons sont conservés provisoirement a la DESV dans le congélateur
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Lorsque l'inspecteur effectue des prélevements d’eau dans les établissements :

- L’inspecteur doit avoir acceés 4 un plan du systeme de distribution qui montre les
tuyaux et toutes les sorties d’eau. Les points d’eau doivent étre identifiés par des
numeéros afin d’étre facilement trouvés dans 1’établissement.

1) Préparation du matériel de prélevement (glaciere, bouteille stérile. ..)

2) conditions préalables i la collecte de I'échantillon ; collecter I'échantillon : avant de
collecter I'échantillon, I'inspecteur laisse couler I'eau pendant 2 & 3 minutes. Ensuife
a 'aide d’une source de chaleur (petit chalumeau) ou d’un désinfectant, I'inspecteur
desinfecte I’encolure du robinet. 1 laisse couler I'eau 2 a 3 minutes de nouveau.

3) ensuite I'inspecteur effectue la collecte de I’échantillon dans une bouteille stérile

4) I'inspecteur effectue des contréles de I'ean et change de robinet de prélevement a

chaque échantillonnage.

V-2 Identification des échantillons

A la fin de I'opération de prélevement, I'inspecteur s assurera que les échantillons ont été
correctement identifiés et que les étiquettes d’identification mentionne bien les points

suivants :

- identification des produits : type de produit, espéces et traitements subis, quantité
- origine des produits
- date et heure du prélevement

- lieu du prelevement

V-3 Stockage et conservation des échantillons

L’inspecteur s’assure des bonnes conditions de transport des échantillons vers le laboratoire
ou vers le lieu de stockage i la DESV. 1l doit s’assurer par ailleurs des bonnes conditions de
stockage des échantillons (stockage a une température <-18°C dans le congélateur de la
DESV pour les produits congelés ou les produits frais qui ne peuvent pas étre envoyé de suite

au laboratoire).
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